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Clageren

04.01 Efyem Lest é Scune 05.01 Ef‘yere/ Der Mg/dscé 9%

Freuen Sie sich auf ein besonderes Highlight fur
Ihr Buffet, kleine Miniaturen fein abgestimmt und
in kleinen Glaschen und Schélchen angerichtet:
Linsensalat mit Raucherforelle, Harissa-Paprika-
creme mit Cous-Cous-Salat, Tomatenkompott
mit Mozzarella, mediterranes Gemuse

mit Ziegenfrischkése, fein abgestimmt

mit Honig, Quinoa-Krauter-Salat auf
SuBkartoffeln, Onion-Bacon-Jam mit
Hahnchen, Rote Beete-Kardamom-
waurfel auf Gemusedip, Kassler-
sllze an Spreewalder Sauerkraut,
Champignonschnitte auf

Sprossen, Karottenmousse-

warfel auf Sprossen, Kokos- s
Chicken-Sesamwdrfel mit

Indian Curry, Schweinebackchen

an Rotkohl mit Thymianmus,

Raucherlachs auf Erbsen-Wasabi-
Meeresalgensalat mit Sesam

725~ ¢

Lassen Sie sich verzaubern von unseren
Kostlichkeiten wie:

Wan-Tan-Baskets gefillt mit Spinat-
Koriander-Garnele, Lamm-Curry-Kokos
und Tandoori-HUhnchen, einer Aus-
wahl von Vollkornbrot mit Pute,
Lachsschinken, Schottischem
Premium Raucherlachs und
Forellenfilets sowie eine
Auswahl von Vollkornbrot

mit vegetarischen Kost-
lichkeiten wie Tomaten-
Ziegenkase-Pastete,
Tomate-Mozzarella-Silze,
Pastete von dreierlei

Gemuse, gefilltem
Champignon mit Frisch-

kase, Frischkase mit Senf &
Honig sowie herzhaften Kase-
ballchen vom Emmentaler Kase

mit Mohn \

725, ¢



Kleine Happchen auf Toastbrot

06.01 Frischkése neutral* 2,80 €
06.02 Frischkase Senf-Honig* 2,80 €
06.03 Frischkase Barlauch* 2,80 €
06.04 Frischkase mediterran* 2,80 €
06.05 Goudakase* 2,80 €
06.06 Tete moint* 3,95 €
06.07 Camembert* 2,80 €
06.08 gerducherte Putenbrust 2,95 €
06.09 Kochschinken 2,95 €
06.10 Ungarische Salami 3,15 €
06.11 franzosische Gebirgssalami 3,60 €
06.12 Lachsschinken 2,95 €
06.13 franzosischer Kernrauchschinken 3,95 €
06.14 Schweinefiletbraten 3,95 €
06.15 Landschinken 2,95 €
06.16 Rindersaftschinken 3,95 €
06.17 Forellenfilets 4,40 €
06.18 Schottischer Premium Raucherlachs 4,40 €
06.19 Tomate-Mozzarella-Siilze* 3,50 €
06.20 Ziegenfrischkése-Tomaten-Pastete

mit mediterranen Krautern® 3,50 €

06.21 dreierlei Gemiiseterrine aus Broccoli,
Blumenkohl und Karotten im

Karottenmantel 3,50 €
06.22 Flusskrebsterrine mit einem Hauch

von Meerrettich 4,20 €
06.23 Leberterrine 3,95€
06.24 hausgemachte vegane Humus-

variation 2,30 €
06.25 hausgemachte vegane Linsenmus-

variation 2,30 €
06.26 Gemischtes Sortiment

ab 30 Stiick 2,95 €

(* vegetarisch)

frisches Baguettebrot, liebevoll angerichtet
(auf Wunsch auch auf dunklem Baguettebrot, + 0,10 €)

07.01 Frischkése neutral* 2,80 €
07.02 Frischkase Senf-Honig* 2,80 €
07.03 Frischkase Barlauch* 2,80 €
07.04 Frischkase mediterran* 2,80 €
07.05 Goudakase* 2,80 €
07.06 Tete moint* 3,95 €
07.07 Camembert* 2,80 €
07.08 gerducherte Putenbrust 2,95 €
07.09 Kochschinken 2,95 €
07.10 Zwiebelmett 2,80 €
07.11 Ungarische Salami 3,20 €
07.12 franzosische Gebirgssalami 3,60 €
07.13 Lachsschinken 2,95 €
07.14 franzésischer Kernrauchschinken 3,95 €
07.15 Schweinefiletbraten 3,95 €
07.16 Landschinken 3,20 €
07.17 Rindersaftschinken 3,95 €
07.18 Forellenfilets 4,40 €
07.19 Schottischer Premium

Raucherlachs 4,40 €
07.20 Tomate-Mozzarella-Stilze* 3,50 €
07.21 Ziegenfrischkdse-Tomaten-Pastete

mit mediterranen Krautern*® 3,50 €

07.22 dreierlei Gem(iseterrine aus
Broccoli, Blumenkohl und Karotten

im Karottenmantel* 3,50 €
07.23 Flusskrebsterrine mit einem

Hauch von Meerrettich 420 €
07.24 Leberterrine 3,95 €
07.25 hausgemachte vegane Humus-

variation 2,30 €
07.26 hausgemachte vegane Linsenmus-

variation 2,30 €
07.27 Gemischtes Sortiment

ab 30 Stiick 2,95 €

Die ,Kleinen” frisch von unserer Haushackerei

07.28 Goudakase* 2,80 €
07.29 Tete moint* 3,95 €
07.30 Camembert* 2,80 €
07.31 gerducherte Putenbrust 295 €
07.32 Kochschinken 2,95 €
07.33 herzhafter Kasslerbraten 2,95 €
07.34 Zwiebelmett 2,95 €
07.35 Ungarische Salami 3,20 €
07.36 franzosische Gebirgssalami 3,60 €
07.37 Lachsschinken 3,20 €
07.38 franzosischer Kernrauchschinken 3,95 €
07.39 Landschinken 3,30 €
07.40 Schweinefiletbraten 3,95 €
07.41 Rindersaftschinken 3,95 €
07.42 Forellenfilets 4,40 €
07.43 Schottischer Premium

Réucherlachs 4,40 €

07.44 Gemischtes Sortiment
ab 30 Stiick 2,95 €

% to Britehon

Frisch vom unserem Hausbacker und Gippig
belegt (auf Wunsch auch auf Schusterjungs, + 0,20 €)

07.45 Frischkase neutral* 2,80 €
07.46 Frischkase Senf-Honig* 2,80 €
07.47 Frischkase Barlauch* 2,80 €
07.48 Frischkase mediterran* 2,80 €
07.49 gekochtem Ei* 1,95 €
07.50 frischer Tomate und Mozzarella* 2,95 €
07.51 Tete moint* 4,40 €
07.52 Goudakase* 2,80 €
07.53 Harzer Kase* 2,80 €
07.54 Camembert* 2,80 €
07.55 gerducherter Putenbrust 2,95 €
07.56 Kochschinken 2,95 €
07.57 herzhafter Kasslerbraten 2,95 €
07.58 Zwiebelmett 2,80 €
07.59 Ungarischer Salami 3,20 €
07.60 franzésischer Gebirgssalami 3,60 €
07.61 Lachsschinken 2,95 €
07.62 franzésischer Kernrauchschinken 3,95 €
07.63 Landschinken 3,20 €
07.64 Schweinefiletbraten 3,95 €
07.65 Rindersaftschinken 3,95 €
07.66 Forellenfilets 4,40 €
07.67 Schottischer Premium

Réucherlachs 4,40 €
07.68 hausgemachte vegane Humus-

variation 2,30 €
07.69 hausgemachte vegane Linsenmus-

variation 2,30 €
07.70 Gemischtes Sortiment

ab 30 Stiick 2,95 €

(* vegetarisch)



09.01 Her{ﬂé; 2 Pef:%m

Auf Vollkornbrot fur Sie zrsam-
mengestellt: Rillettes von Ente und &
Orange,Matjesfilet mit Rote Beete, &
Kasslersulze und Champignon-
moussepastete

(24 Stuck) pro Plattej% - — £

kleine Leckerbissen auf
Vollkornbrot mit Schweinefiletbraten,
Lachsschinken, Putenbrust,

Schottischem Premium \
Raucherlachs, Forellenfilet

(25 stuck) pro Plattej% - —£

00.02 /ie v a‘ﬁwoé
A%VW(;V&

kleine Leckerbissen auf Vollkornbrot,
belegt mit Senf-Honig-Frischkase,
Mini-Laugenbrétchen mit ; - Pastete von dreierlei Gemdise, Pastete
Pfefferkase, Walnusskase, , . : Lz o - g =~ vom Ziegenfrischkdse und Tomate,
Harzer Kase und Camembert ) ; gefullte Champignons mit Frischkase,
Pastete von Mozzarella und Tomaten

A (25 Stlck) pro Platte_j-% - — €

(24 Stuck) pro Platte

49, ¢

e

08.03 Wéf }%% - i ol . - :'. ! _,__,.-*" EM@M%BWM

kleine Leckerbissen auf Voll-
kornbrot mit Riesengarnelen auf Sesam-Minibrotchen, liebevoll belegt mit
Barlauchfrischkase, Senf-Honig- Tete moint, franzosischer Walnusssalami,

Frischkase mit Fischkonfekt, medi- franzésischem Rastschinken, franzdsischem
terranem Frischkase mit Kassler- G%W/‘ M Kernschinken, franzosischem Camembert
rolle, Flusskrebsterrine, Rosette von 08.05 5 /1 sowie franzosischem Ziegenkase
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich /

Ein toller Blickfang fur Ihr (25 Sttick) pro Platte j% - —€

(25 Sttick) pro Platte jﬂ/ - —€ Buffet: Gber 110 SpieBchen
mit Kase-Pflaume-Physalis,
Weintraube-Physalis-Feige,
Serranoschinken-Mozzarella,

Mozzarella-Tomate-Basilikum, . W
geraucherten Putenbrustwiirfeln 09.04 DL& IL/‘”W/O%

T mit Weintrauben sowie
s 20 Loffel mit Senf-Honig- Baguette-Happen aus Frankreichs Gourmet-Schatzkammer: feines

Frischkase, Wasabifrischkase, dunkles Baguettebrot, belegt mit franzosischen Kostlichkeiten wie
kleine Leckerbissen auf Vollkornbrot mit Barlauchfrischkdse und mediter- Tete moint, Walnusssalami, Leberpastete, Gebirgssalami,
getrockneten Tomaten und Mozzarella, Pastete raner Frischkdsecreme franzosischem Rostschinken, Flusskrebspastete, Kernschinken,
von Ziegenfrischkdse, Rinderkernschinken mit Camembert, Premium Raucherlachs mit einem Hauch von
Peppadew, gefilltem Champignon mit 722 - —€ Sahnemeerrettich, Frischkdse mit frischen Krautern

Frischkase und Leberpastete
(25 Stuck) pro Plattej-% - —€

(25 Sttick) pro Platte_j% - —€



Canapés mit kaltgerducherten
Thunfischrickenfilets im
Sesammantel und Canapés mit
kaltgerducherten Lachsrtickenfilets,
Canapés mit franzosischer Wal-
nusssalami, gefullte Tomaten
mit Truffelleberwurst, Canapés
mit luftgetrocknetem Ser-
ranoschinken, Canapés
mit luftgetrocknetem
Kernschinken, delikate
Medaillons vom Schwein,
zarte Rollchen vom
rosa Roastbeef, gefullt
mit Sahnemeerrettich,
Almkasewdrfel und
Mango-Chili-Chutney

(ab 8 Pers.) pro Person

24,50

10.02 L4 é& %L&% H%@/

Verzaubern Sie lhre Geschmacksnerven mit unse-
ren Koéstlichkeiten: Wan-Tan-Baskets gefullt
mit Spinat-Koriander-Garnele, Lamm-Curry-
Kokos, Tandoori-HUhnchen und herzhaften
Kaseballchen vom Emmentaler Kase mit
Mohn

(36 Stuck) pro Platte j_}-// S

ia saéofm

Wan-Tan-Baskets, gefillt mit
Spinat-Koriander-Garnele,
Lamm-Curry-Kokos, Tandoori-
Huhnchen, Kostlichkeiten
auf Vollkornbrot mit Rosette
von Schottischem Premium
Raucherlachs auf Frisch-
kase mit Senf und Honig,
gefilltem Champignon mit
Frischkaseflllung, dreierlei
GemUseterrine aus Broccoli,
Blumenkoh! und Karotten im
Karottenmantel, Leberterrine,
gefillte Roastbeefrolichen mit
Sahnemeerrettich

11.01

(ab 5 Personen) pro Person

26,50

11.07&&% %@df \

Kleine Leckerbissen auf Vollkornbrot mit
Schweinefiletbraten, Lachsschinken,
Putenbrust, Schottischem Premium
Raucherlachs, Forellenfilet, gefullte
Schinkenrollchen mit Waldorfsalat

und Meerrettich, gefullte

Kaviareier auf Waldorfsalat

sowie Hahnchenkeulen

(ab 5 Personen)
pro Person

23,50



13.01 Wdf%@

) R e StB-scharf marinierte HahnchenspieBe
" (ab 30 Stuck erhaltlich) pro Stick

L

12.01 m& 12.02 4{14 _ 12.03 12.04 L& 1205 ;Léf 2,95 € (ab 5 Stuick pro Sorte) pro Stick <, /()€
%ﬂf %m% /I/[e crraies QW& LWW% }{mn&%/ p%’ . QMW /Qél er=S: 13.02 Thai: mit Hahnchen, Salat, Sprossen, Koriander, Curryfrischkase
mit Mozzarella und mit Ziegenfrischkase und mit geraucherter mit Couscous-Salat* auf StBkartoffeln* 13.03 Vegetarisch: mit Salat, Mais, Tomate, Gurke, mediterranem Frischkase
Basilikum* Honig* Forelle 2 SOe 2 SOe 13.04 Lachs: mit Salat, Raucherlachs, frischem Meerrettich, Krauterfrischkase
j/50€ j/ja€ j OOO€ / / 13.05 Kreta: mit Gyroshahnchen, Salat, Fetafrischkase
/ 13.06 Waterkant: mit Shrimps, Eier, Salat, Dill, Gurken, Senf-Honig-Frischkase
5 : 13.07 Mexiko: mit Chillihack gebraten, Salat, Paprika, Cheddarfrischkase

13.08 BBQ: mit Hahnchenstreifen in BBQ, Salat, Perlzwiebeln, Maiskdrner, Frischkase

13.10

%

-
12.07 12.08

S %LM&W Cous - Cous

an Rotkohl mit Thymianmousse Cous-Cous-Salat auf

jﬂf Berberitzen
- 2,50¢

2.50¢

- e . /
' il - - - g
13.12

12.09 I!"III2.1O 12.11 127‘
]@f* CMﬁfa%/rwf 2 Orion—Bacon-Jam K@f%mm/é&/ S zééz@w/ﬁ;ff&

mit Indian Curry mit Hdhnchen an Spreewalder Sauerkrautsalat an Sprossen* 2/f0€
o5,50¢€ 5,50¢€ s,50¢€ W ‘

/‘ny/ e Dfx -

12.13 mit buntem Linsensalat, gerduchertem Lachs und Meerettich 4,00 €

12.14 mit mediterranem Gemdisetatar auf frischem Ruccolasalat* 3,60 € pro 100 ml ’2/’20 €

12.15 mit GemUse-Tomaten-Kompott, Mozzarella und frischem Basilikum* 3,60 € 12.20 Tomaten-Chili-Sauce .

12.16 mit Garnelen auf Wasabi-Erbsen-Meeresalgensalat 4,00 € 12.21 stB-scharfe Asiasauce MZJ&’/’ SM/’LLLW

12.17 mit Curryhthnchen auf Erdnussmousse 4,20 € 12.22 feurig-scharfe Asiasauce

12.18 mit Zitruslachs und Himbeermark auf Frischkase 4,20 € 12.23 Mango-Dip

12.19 mit Vitello tonnato (Kalbfleischragout in Thunfisch mit Kapern) 4,20 € 12.24 Guacamole classic

(ab 10 Portionen) pro Portion 4/,2f€ 13.19

13.09 Riesengarnelen Thailand Butterfly

13.10 HahnchenspieB Sweet Chili '
13.11 Hahnchenspie Mediterran

13.12 Chicken Wings Buffalo

13.13 Chilischoten in Kartoffelpanade
mit Cheddarkase*

13.14 Chilischoten in Kartoffelpanade
mit Frischkase*

13.15 Riesengarnelen im Kartoffelnest

13.16 Mozzarellasticks*

13.17 Hahnchen-Pepper-Sticks

13.18 Aprikosen im Bacon-Speckmantel

13.19 Hahnchen-Ananas-Spiel3

13.20 Pflaumen im Bacon-Speckmantel

‘ " — e
H . ]
¢
L__________ﬂ Lﬁ-’f !-—-._.._-.!, - P 13.18

(bestellbar ab 5 Portionen pro Sorte) (* vegetarisch) (* vegetarisch)




jﬂéﬁ} frisch fir Sie zubereitet (ab 500 g) Preis pro 100 g

14.02 Herings-Hackerle Matjes, Zwiebeln, Fier, Deligurke, O

14.03 Raucherlachs-Tatar Schottischer R3ucherlachs, Apfel,
Deligurke, Zwiebeln, Eier, O

14.04 Krabbensalat Scandic Tiefseekrabben, Champignons,
Mandarinen, siiBer Senf, Mayonnaise

14.05 Riesengarnelen in Aolisauce Riesengarnelen, Knoblauch,

Sahne und Mayonnaise

14.06 Riesengarnelen in Knoblauch-Kriuter-Ol
Riesengarnelen, Krauterdl, Gew(rze

14.07 Riesengarnelen Mexikanische Art
Riesengamelen, Zwiebeln, Paprika, Chili, Ol

14.08 Riesengarnelen Indische Art Riesengarnelen, Curry,
Mandarinen, Sahne, Mayonnaise

14.09 Gefliigel-Tatar gerducherte Putenbrust und Ananas

14.10 Feta-Tatar Feta, Gemiisewiirfel, Ol

14.11 Flusskrebssalat Florida Flusskrebsfleisch, Sellerie, Apfel,
Mandarinen, Ananas, Salatcreme

14.12 Thunfischsalat mit frischer Zucchini und Kirschtomaten

2,30 €
4,50 €
4,80 €
570 €
570 €
570 €
570 €
3,95 €
3,95 €

570 €
2,95 €

14.13 Mediterranes Gemiise-Tatar GemUsew(irfel, Tomatenmark 2,95 €

14.14 Meeresfriichtesalat in Ol

14.15 Krabbensalat Tiefseekrabben, Champignons, Dill,
Mayonnaise

14.16 Matjessalat Matjesfilets, Zwiebeln, Delikatessgurke,
frische Krauter

14.17 Geflugelsalat nach GroBmutters Art Gefligelfleisch,
Champignons, Mandarinen, Ananas, Salatcreme

14.18 Gefliigelsalat Fitness Gefliigelfleisch, Champignons,
Mandarinen, Ananas, Joghurt-Salatcreme

14.19 Gefliigelsalat Indische Art Geflligelfleisch, Mango,
Papaya, Curry, Salatcreme

14.20 Hahnchenbrustsalat Toskana gebratene Hahnchen-
bruststreifen, Paprika, Zwiebeln, getrocknete Tomaten,
Oliven, Ol und Gewiirze

14.21 Hahnchenbrustsalat in Limonensauce Hahnchenbrust,
Ananas, Apfel, Limonensaft, Zitronengras, Salatcreme

14.22 Putenbrustsalat Catalana gerducherte Putenbrust,
Staudensellerie, Mohren, getrocknete Tomaten, griiner
und roter Pfeffer, Limettensaft, Ol

14.23 Eiersalat nach GroBmutters Art gekochte Eier,
Deligurken, Apfel, Salatcreme

14.24 Eiersalat Wellington gekochte Eier, Kochschinken, Erbsen,
stiBer Senf, Salatcreme

14.25 Eiersalat Toskana gekochte Eier, getrocknete Tomaten,
Champignons, Schnittlauch, Salatcreme

14.26 Kasesalat Schweizer Art Emmentaler, Paprika,
Rauchschinken, Ol

14.27 Kasesalat Amsterdam Gouda, Apfel, Deligurke, Salatcreme

14.28 Kasesalat Tiroler Art Tiroler Bergkdse, getrocknete
Tomaten, Pesto, Ol

570 €
570 €
2,80 €
3,80 €
3,80 €

3,80 €

BIO5 €

3,958

4,20 €
2,20 €
2,40 €
2,80 €

3,50 €
3,50 €

4,50 €

14.29 Griechischer Hirtensalat Feta, getrocknete Tomaten, Oliven,

Lauch, Paprika, Gurke, Ol

3,95 €

14.01 Eé&fw% H”M/f;fé%” -+

Vitaminreiche exotische Friichte der Saison
aus aller Herren Lander

Lricnte (O Su {ﬂ

| fﬁ/ @Q‘G/M@[

ObstspieBe ab 15 Sttick pro Stlick 2/ﬂj€

; "' “ 502 Evotische O%ff@ @%M

Vitaminreiche exotische Friichte der Saison in mundgerechten

Stlicken serviert jﬂ/ - — €

Sfééf& frisch fir Sie zubereitet (ab 500 g) Preis pro 100 g

15.03 Griechischer Bauernsalat Feta, rote und weiBe Bohnen,

Paprika, Gurke, Tomaten, frische Krauter, Ol 3,95 €
15.04 Nudelsalat nach GroBmutters Art Farfallenudeln,

Kochschinken, Erbsen, Deligurke, Ol 2,50 €
15.05 Nudelsalat Mecklenburger Art Gabelspaghetti,

Rauchschinken, Erbsen, Méhren, Mais, Salatcreme 2,50 €
15.06 Nudelsalat Schweizer Art Rigatoninudeln, Saftschinken,

Lauch, Schmelzkase, Sahne, roter und griiner Pfeffer 3,00 €
15.07 Farfalle-Lachs-Salat Schleifennudeln, Schottischer

Réucherlachs, Meerrettich, Sahne 4,20 €
15.08 Nudelsalat Gorgonzola Farfallenudeln, getrocknete

Tomaten,Gorgonzola, Lauch, Ol 3,40 €
15.09 Kartoffelsalat nach GroBmutters Art Kartoffeln, Saft-

schinken, Eier, Deligurke, Zwiebeln, Salatcreme 2,20 €
15.10 Kartoffelsalat Toskana Kartoffeln, getrocknete Tomaten,

Gurke, Paprika, Zwiebeln, Rauchschinken, Essig, Ol 2,90 €
15.11 Kartoffelsalat Catalana Kartoffeln, Thunfisch, Paprika,

Zwiebeln, Salatcreme 2,90 €
15.12 Kartoffel-Speck-Salat Kartoffeln, Rauchspeck, Zwiebeln,

Deligurke, Essig, Ol 2,20 €
15.13 Tomaten-Mozzarella-Salat mit Sonnenblumendl

und Basilikum 3,80 €
15.14 Pilzsalat Champignons, Stockschwammchen, Austernpilze,

01, Lauch und Schinken 420 €
15.15 Schopskasalat Gurke, Tomate, Zwiebeln, Lauch, Feta, Ol 3,50 €
15.16 Gurkensalat in Sahne 2,20 €
15.17 Waldorfsalat Selleriestreifen, Apfel, Niisse, Mandarinen

und Mayonnaise 3.50 €
15.18 Rindfleischsalat Rindfleischwiirfel, Tomatenmark, Deligurken,

Zwiebeln 4,50 €
15.19 Brokkolisalat Brokkoli, Schinkenstreifen, Mayonnaise 2,20 €
15.20 Farfalle-Nudel-Salat Schleifennudeln, Schinken, Paprika, Mais,

Erbsen, Ol 2,50 €
15.21 Schwébischer Kartoffelsalat mit Essig und Ol 2,20 €
15.22 Friihlingssalat mit Fetakdse und Joghurtdressing,

Eisbergsalat, Tomate, Gurke, Mais 2,90 €
15.23 Frischer Wildkrautersalat mit Erdbeer-Joghurtdressing 4,20 €
15.24 Frischer Wildkrautersalat mit Mango-Joghurtdressing 4,20 €
15.25 Frischer Wildkrautersalat mit Apfel-Senf-Dressing 4,20 €
15.26 Frischer Wildkrautersalat mit Orangen-Honig-Dressing 4,20 €
15.27 Frischer Wildkrautersalat mit Balsamico-Dressing 4,20 €
15.28 Frischer Wildkrautersalat mit Vinaigrette 4,20 €




M@@ééf@

vier Schweinemedaillons mit Ananas und Man-
darinen, vier Sauenfiletmedaillons mit Krauter-

frischk&se und Oliven, vier Rindermedaillons mit
Lebermus und Maiskdlbchen

je Platte fd; -- €

1.

BRE PN
17.02 Knusprige Hahnchenschenkel

pro Stiick 5/720€

mit geraucherter Putenbrust, Ungarischer

Salami, Landschinken, Kasslerrtickenbraten,
Lachsschinken, Kochschinken, mit SOW%
16.02

Maiskolbchen, Perlzwiebeln und Oliven

arniert

9 Rollchen aus Schwarzwalder Schin-

(ab 5 Pers.) pro Person 75;;0€ ken und gerducherter Putenbrust,
gefullt mit Sahnemeerrettich und -
Waldorfsalat
pro Stiick 5/90€ £
é;/ #% 17.03 Kleine Hahnchenknusperschnitzel 17.04 Kleine Héhnchensteaks , Thai Art”

16.03 /N5t

pro Stiick j/ +0€ pro Stlick j/ +0 €
gefullt mit Sahnemeerrettich

pro Stiick j;ﬂ0€

16.04 Bn@f%ééf@ Lakallis

Kasslerriickenbraten, Kalbsbraten,
Schweinerlckenbraten, Roastbeef rosa,
Schweinslendenbraten

(ab 5 Pers.) pro Person ;244/f0€

e g
- T - L =

17.05 Kleine Hadhnchensesamschnitzel 17.06 Kleine panierte Schnitzel vom 17.07 Kleine Schnitzel vom Schwein mit

hwei K3
pro Stiick 5, +()€ Schwein dsepanade
pro Stiick j/ﬁ()€ pro Stiick j/ +0€

-

17.08 Kleine Braumeisterschnitzel vom 17.09 Kleine Schnitzel vom Schwein mit 17.10 Kleine Partyboulettchen

Schwein . Mandelpanade oro Stiick 7/ Ofé
pro Stick 5, +0€ pro Stiick j/ +0€

(kleinere Portionen
siehe Seite 30)



19.01 Wc&
- /I%ﬂ %@%

mit Artischockenherzen in Ol,
Karotten in stiBem Chili mit Sesam,
gebratenem Fenchel mit frischem
Rosmarin und Knoblauch,

Blumenkohl in Safran, gefulliten
Champignons mit Frischkase, gefullten
getrockneten Tomaten mit Frischkase
und Pesto sowie gefillten Tomaten mit

S

%%a Leckereien

(ab 500 g) 100 gjﬂ_j%

18.01 gefullte Champignonkopfe mit
Frischkase und Krautern
18.02 gefullte Riesenoliven mit Frischkase
und Krautern
18.03 gefllte feurige .
Tomatenpaprikaschoten mit Frisch- Frischkase i
kase und Krautern . . .
18.04 Peppadew-Paprikaschoten, mild, (ab 10 Portionen) 100 g );ﬂ)-% 19.02 A&%f&—/%&dﬁ—%
mit Frischkdse und Krautern —
sonnengereifte getrocknete Tomaten,
gefullte Paprika, gegrillte Champignons,
R gegrillte Auberginen, gegrillte Zucchini,
Oliven

TM%—M&(@%— wllr

’ W M 18.06 Tomaten-Mozzarella-Welle ,-‘.: ,_ft (ab 10 Portionen) 100 g jj0€
18.05 o " . /
(20 leckere Tomaten-Mozzarella-SpieBe fur Ihr Buffet ‘

5 oder einfach zwischendurch)

‘72\9/ - —£€
(ab 15 Stuck) pro Stiick

18.07 TM%—/M%/’&%—T&%

sonnengereifte Tomaten mit frischem Basilikum
und Mozzarella

38,
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—

/Lﬂ(;umz wrianiten

20.01 Curry & Honig
20.02 Mango-Linsen-Curry
20.03 Sesam

20.04 Rote Beete

20.05 pikanter Kurbis
20.06 Avocado

Preis pro 100 g J’/m?()é

e ~ N .
~ / . 7 .
21.01 \51:5@1%/1/ V27574 J(‘/Uf//{[%/{/{/ en /L’/"/"L/[(f///
=« die gesunde Alternative fir zwischendurch

& (auch einzeln erhéltlich)
(@b 10 Personen) pro Person ,2/v90€

20.07 (]‘tf/?[/{';s‘tif{/"t%/[' mel /</j/i1{1" u;///é

—

Feine Kichenkostlichkeiten in Pasteten fur Sie

angerichtet: fruchtige Tomate-Mozzarella-Sulze,
herzhafte Ziegenfrischkdse-Tomaten-Terrine mit
mediterranen Krautern, dreierlei GemUseterrine

20.08 (jr@;u)ai;

s A~
21.02 /L{/M(Va/m{f%ff’/ 5 ,éi'z‘fcf/'fyz/a/j
—

zum Dippen und Naschen mit sechs ver- aus Broccoli, Blumenkohl und Karotten im

schiedenen Dips zur Wahl, oder alle auf Karottenmantel, Flusskrebsterrine mit einem mit Tomate oder Spinat gefillt, dazu reichen wir
einmal... Indian Curry, Gemiisefrischkéase- Hauch von Meerrettich, Leberterrine zum Dippen und Naschen sechs verschiedene Dips
Dip, Basilikum-Dip, Peperoni-Dip, Honig- pro Platte - zur Wahl, oder alle auf einmal... Indian Curry,
Senf-Dip und Roter-Pfeffer-Dip / Gemusefrischkase-Dip, Basilikum-Dip, Peperonidip,

Honig-Senf-Dip und Roter-Pfeffer-Dip

proPIatteﬁj;**€ ;2(5/7*€



o I"'1,,-1" 3
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22.01 Eéc%ééf& Bunte 5 |

20 halbe Eier mit Eicreme und Shrimps, Sardellenringen,
Lachsrosetten und Goldlocken vom Tilapiafilet auf
Gemusesalat

49,

22.02 [WW/’#M

16 halbe Eier mit Forellenkaviar und deutschem
Seehasenrogen, bunt garniert

5

22.03 MW/MM mit W@[

16 halbe Eier mit Forellenkaviar und deutschem
Seehasenrogen, Schottischer Premium Raucherlachs,
Heilbuttfilets und Goldlocken vom Tilapiafilet auf
Eisbergsalat angerichtet

59, -

22.04 Eé%éya FM%W

Eine bunte Vielfalt an Fischpralinen, einzeln von Hand
gefertigt. Edle Rohware wie Heilbutt, Thunfisch oder
Wildlachs wird in 2,5 mal 2,5 cm feine Wirfel geschnitten
und mit verschiedenen hochwertigen Zutaten zu feinstem
Fingerfood verarbeitet. Optisch und geschmacklich ein
Highlight Ihres Buffets!

(25 stick) 4, — — €

205 7@@%%&@ Witterkant

Seehechthappen mit einer Farce aus Zucchini und Thymian,
Lachsecken mit Estragon, Ananasttirmchen mit Raucherlachs,
Potpourri von Pangasiusfilet mit Paprika, Knoblauch, Pfeffer
und Zwiebeln, feine Raucherlachswirfel Cevre, garniert mit
Sahnemeerrettich

(fir ca. 8 Personen)ﬂ )~ €

Norwegischer Premium Carvedlachs, fein
aufgeschnitten und auf Eisbergsalat serviert,
dazu 20 halbe Eier mit Forellenkaviar und
deutschem Seehasenrogen, bunt garniert,
dazu reichen wir eine Senf-Honig-Dillsauce

(fir ca. 10 Personen)ﬂ ) € e~

23.01 Fafc@f gmm% f:mé

Schottischer Premium Raucherlachs,
fein aufgeschnitten und auf
Eisbergsalat serviert, dazu 20 halbe
Eier mit Forellenkaviar und deutschem
Seehasenrogen, bunt garniert, dazu
reichen wir Sahnemeerretich

(far ca. 10 Personen) ﬂj - — €

2303 &W%f@ Lakellys

feinste Premiumware: Stremellachs mit Ananas, geraucher-
ter Stremellachs mit Kase, gerducherter Stremellachs mit
Senf und Dill, Lachszopf mit buntem Pfeffer, Lachszopf mit
Knoblauch, Lachszopf mit Haselnusskrokant, Lachszopf mit
Meerrettich, Salmspitzen o

(far ca. 10 Personen) 7529/ — 3

23.04 KMMW/&‘%

von Schottischem Premium R&ucherlachs auf Frischkase
im Spinat-Crépes-Mantel

(ab 10 Pers.) pro Person_)jﬂa€

Fur die Zusammenstellung dieser exklusiven Fischspezialitaten lassen
wir uns von der Fischmanufaktur , Die Raucherei” beliefern. Diese
Firma verarbeitet feinste Rohware. Wilder Heilbutt aus Alaska, Lachs
aus Schottland und Thunfisch in Sushi-Qualitat aus Vietnam werden
in liebevoller Handarbeit zu kulinarischen Besonderheiten kreiert.
Lassen Sie sich von dem Geschmack verzaubern.

23.05 W ‘e

@w Likallys
(flr ca. 5 Personen) 52 - — £



@wm@ém
o Ammém

Bonbel Classic, Gouda Redhot, Old Amsterdam Gouda, Fol Epi Nusskase,
St. Albray Classic, Klosterkase, Chaumes, garniert mit Ananas und
Weintrauben

(far ca. 10 Personen) 4); - —€

Eine Auswahl von klassischen Kasespezialitaten der Premiumklasse aus Spanien: 6 und 12
Monate alter Manchego-Kase, Ziegenkase mit Rotwein, Ziegenkase mit Rosmarin, Cabra,
Wallnuss-Frichte-Brot, Weintrauben, Ananas - dazu reichen wir einen Mango-Ananas-Dip

(far ca. 10 Personen) 5}; - —£

25020 Rddse~Ananas

Goudakase-SpieBchen mit Weintrauben
auf frischer Ananas

25.03 rm& wcé

24.02 N&s ¢ SW% Frankreichs Kése-Schatze zu lhnen auf den
Tisch gebracht: eine Auswahl von Petit
Salzburger Bergkase, Salzburger AImhittenkdse, Tiroler Breton, Reblochon, Fol epi, Baskeriu 50%,
Bergkéase, Karntner Rahmlaib, Dachsteiner Bergkase, Senner Tommette de savoie 40%, Entremont
Almfeuerkdse, Feigensenf, Babyananas, Weintrauben Comté, frische Weintrauben, Ananas - dazu
(fiir ca. 10 Personen) _9/ - —€ reichen wir Himbeer-Granatapfel-Dip

(far ca. 10 Personen) 52 - —£

24.03 @%ﬁéf@ K@ch’/’

Castello Frischkdse mit Ananas, Castello
Frischkase mit Pfeffer, Castello Frischkase
mit Paprika, Castello Frischkase mit Dill,
Edelpilzkase, Mini Harzer Weinkase, fran-
z6sischer Krauterziegenkase, Rougettekase,
garniert mit Ananas und Weintrauben

(fur ca. 10 Personen) 4_5// - —€

250 m/
/a‘&f e Kﬁé&

die Geschmacksexplosion far Ihren Gaumen:
Affiné mit Pfeffer, Affiné mit Ingwer, Affiné
mit Rosmarin, Affiné mit Senf-Dill, Affiné
natur (6 Monate), Weintrauben, Ananas

(far ca. 10 Personen) 2 - —£

2008 [Planissimo-Bogen

Pasteten mit Senf-Honig-Frischkase,
Barlauch-Frischkase, mediterranem
Frischkase, Wasabi-Frischkase

59, --e

(kleinere Portionen siehe Seite 30)



boon Kdoine Tﬁu‘%@

gerducherte Putenbrust, Kasslerrlickenbraten,
Lachsschinken, Landschinken, Yakitori-
HahnchenspieBe, Kaviareier auf Waldorfsalat,

Geflugelsalat, Rindfleischsalat, Buttertraube é@éﬂf/’ /
und Partybrot 27.01 /4 Klé/é’ . ¢
(ab 8 Personen) pro Person 7\9/_5/0 - —€ zarte Masthahnchenschenkel, frisches Schinkenmett mit 27.02 9(}”%%6

Zwiebeln, Delikatessgurken, Schlachteplatte mit Berliner

Landleberwurst, grober Leberwurst, Berliner Cocktailwienern, Kasslerrlickenbraten, Schweinefiletbraten,
Krustenschinken, Stlzfleischwurst, Berliner Schinkenrotwurst, Ungarische Salami, Lachsschinken, Rougette
Eisbein (gekocht in Scheiben), Putenkeulensiilze, Briekase, Pasadaleschnittkdse, danischer
Rindersaftschinken, Rollmops, Bratmépse, Schusterjungs, Klosterkase, geraucherter Norwegischer Lachs,
Schmalz, Butter geraucherter Heilbutt, Goldlocken vom Tilapiafilet,

)-’ halbe Eier mit Lachskaviar und Seehasenrogen,
(ab 15 Personen) pro Person 525/ 0 - —€ Weintrauben, Honigmelone, Schalchen mit

Onion-Bacon-Jam mit Hahnchen, Kasslersilze
mit Sauerkrautsalat und Rote Beete-Kardamom-
Wairfel, Buttertraube und Baguettebrot

(ab 10 Personen) pro Person 246;0 €

.*"-‘.

26.02 So%wﬂﬁ%ﬁ‘ @am

Stremellachs mit Schmelzkase und Knoblauch, gerducherter Stremellachs

mit K&se und Ananas, gerducherter Lachszopf mit Pfeffer, geraucherter
Lachszopf mit Knoblauch, gerducherter Lachszopf mit Haselnusskrokant,
gerducherte Lachsrolle, franzosische Gebirgssalami, Chambelle-Lachsschinken,
Landschinken, Kasslerrtickenbraten, Pere Joseph-Kase, Bonbell mit Paprika,
Bonbell natur, Babybell-Kése pikant und mild, garniert mit frischer Papaya,
Erdbeeren, Weintrauben, Kiwi und Apfeln

(far ca. 10 Personen) Zf% — & _



swon Sctlommerbyffit. Gald

zarte Hahnchenschenkel, deftige Partybouletten, Kaviarrondell mit
Raucherfisch, delikater Stremellachs mit Schmelzkdse und Knoblauch,
geraucherter Stremellachs mit K&se und Ananas, gerducherter Lachszopf
mit Pfeffer, geraucherter Lachszopf mit Knoblauch, gerducherter Lachszopf
mit Haselnusskrokant, gerducherte Lachsrolle, franzdsische Gebirgssalami,
Chambelle-Lachsschinken, Landschinken, Kasslerriickenbraten, Pere Joseph-
Kéase, Bonbell mit Paprika, Bonbell natur, Babybell-Kase pikant und mild,
garniert mit frischer Papaya, Weintrauben, Kiwi und Apfeln, im Glaschen
fur sie angerichtet: Tomatenkompott mit Mozzarella, Linsensalat mit
Raucherforelle, Harissa-Couscous-Salat dazu Butter

und Baguettebrot

(ab 15 Personen) pro Person 24/j0€ r\
[y
L i .

zarte Masthahnchenschenkel, Kaviarrondell
mit Raucherfisch, kleine Leckerbissen auf
Vollkornbrot, belegt mit gerducherter
Putenbrust, Raucherforellenfilets, Lachs-
schinken, Schottischem Premium
Raucherlachs und Schweinefiletbraten,
Pianissimo-Pasteten mit Senf-Honig-
Frischkadse, mediterranem Frischkase,
Béarlauch-Frischkase, Wasabi-Frischkase,
Schinkenrélichen, gefullt mit Sahnemeer-
rettich, Kése-Ananas gespickt mit bunten
KasespieBchen und Weintrauben, im
Glaschen fur sie angerichtet: Tomaten-
kompott mit Mozzarella, Linsensalat mit
Raucherforelle, Harissa-Couscous-Salat
dazu Butter und Partybrot

(ab 15 Personen) pro Person 24/j0€




30.01 /Q%w Bﬁa‘f Harmenie
(fur ca. 20 Personen)

Vorteilspreis: jjO - —€

30.02 Medaillons vom Schweinefilet, Kasslerbraten,

Jungschweinebraten, Krauterlachsschinken,
geraucherte Truthahnbrust, Roastbeef rosa,
garniert mit frischer Papaya und Weintrauben

Einzelpreis: 7{0/ - —€

30.03 kleines Kasearrangement: Bonbellkase mit

Paprika, Bonbellkase Classic, Pere Joseph-Kase,
Pasendale-K&se, garniert mit Babyananas und
Weintrauben

Einzelpreis: 4_5; -

30.04 Aufschnittvariation von Serranoschinken, franzo-

sischer Gebirgssalami, Chambelle-Lachsschinken,

gefullten Roastbeefrolichen, Hahnchenknusperfilets,

Hahnchenschenkeln, garniert mit frischer Papaya,
Honigmelone und Weintrauben

Einzelpreis: 7K@ - —€

3005 Eine Péffc/ von // )W&)fﬁ%

Butterteller 6,50 €
Portion Rauchfleischvariation 17,00 €
Portion Kaseaufschnitt 14,00 €
Portion Bratenaufschnitt 24,50 €
Portion Raucherfisch 24,50 €

Mettplatte (pro kg) 15,00 €

31.02 Kasevariation: Bonbell mit Paprika,
Bonbell Classic, Pere Joseph-Kase,
franzosischer Caperon, Blue Master,
Port Salut, franzosischer Briekase, Brie
Snackkase, garniert mit Weintrauben

Einzelpreis:; - — €

31.03 Raucherfischvariation: geraucherter
Stremellachs mit Schmelzkase und
Knoblauch, gerducherter Stremellachs
mit Kése und Ananas, geraucherter
Lachszopf mit Pfeffer, gerducherter
Lachszopf mit Knoblauch, gerducherter
Lachszopf mit Haselnusskrokant,
geraucherte Lachsrolle

Einzelpreis: 77); - —€

31.01 Kméw Bﬁf Qz{wfa‘f—yzé/”%ﬁ{%
(far ca. 20 Personen)

Vorteilspreis: jjO -~ €

31.04 Variation von Kasslerrtickenbraten,

Schwarzwalder Schinken,
Schweinerlckenbraten, gerducherter
Truthahnbrust, bunt garniert

Einzelpreis: jﬂ/ - —€

31.05 Pastetenvariation: feine Leberpastete,

Ardenner Leberpastete mit griinem
Pfeffer, Leberpastete Toskana,
YakitorispieBe

Einzelpreis: j‘g/ - —€

31.06 Variation von luftgetrocknetem

Serranoschinken, franzosischer
Gebirgssalami, Chambelle-
Lachsschinken

Einzelpreis: j-)ﬂ/ - —€



32.01 Bé/éﬁ /’ML‘M

zarte Putenbrust, Ungarische Salami, Kasslerriicken,
Saftschinken, Landschinken, Lachsschinken, bunt garniert mit
Perlzwiebeln, Oliven und Maiskélbchen, neun verschiedene
Kasespezialitaten in Scheiben oder im Stlck, mit Ananas

und Weintrauben garniert, Rollmops, Bratrollmops, frisches
Schweinemett mit Zwiebeln und Gewdirzgurken, deftige
kleine Partyboulettchen, halbe Eier mit Seehasenrogen
und Forellenkaviar, Gefliigelsalat, Waldorfsalat und
Rindfleischsalat, Buttertraube, Partybrote

(ab 20 Personen) pro Person ,72_))/;0€
F

Ry éff& Mini-Brote
[rove

Singlettebrote mit Dinkel, Kérnern
oder pur, gemischtes Sortiment in
allerbester Backerqualitat
33.01 Singlette Minibrote
(ab 10 Stlck) einzeln 1,90 €
33.02 Korb mit 30 Minibroten
(Vorteilspreis) 48,00 €

Brotsertiment

frisch vom Béacker

32.02 Herzbrotchen

32.03 Laugenkonfektbrétchen

32.04 Bergbrot

32.05 groBes Wagenrad, hell, 30 Teile

32.06 groBes Wagenrad, dunkel, 30 Teile 19,50 €
32.07 kleines Wagenrad, hell, 15 Teile 15,00 €
32.08 kleines Wagenrad, dunkel, 15 Teile 17,00 €
32.09 Partybrotchen 1,05 €
32.10 Baguettebrot, hell 5,50 €

32.11 Baguettebrot, dunkel 5,90 €
32.12 kleines franzosisches Walnussbaguettebrot 4,90 € weitere Brotsorten auf Anfrage



Medaillons vom Schweinefilet
Kasslerbraten, Jungschweinebraten,
Krauterlachsschinken, gerducherte
Truthahnbrust, Roastbeef rosa, garniert mit
frischer Papaya, Weintrauben

kleines Kdsearrangement mit Bonbell-
Kase mit Paprika, Bonbell-Kase Classic, Pere
Joseph-Kase, Pasendale-Kase, garniert mit
Babyananas, Weintrauben

Aufschnittvariation von Landschinken,
franzosischer Gebirgssalami,

Chambelle-Lachsschinken, gefullten
Roastbeefrolichen, Hahnchenknusperfilets,
Hahnchenschenkeln, garniert mit frischer
Papaya, Honigmelone, Weintrauben

geraucherter Stremellachs mit Ananas,
geraucherter Stremellachs mit Kase,
geraucherter Stremellachs mit Senf und

Dill, Lachszopf mit buntem Pfeffer, Lachszopf
mit Knoblauch, Lachszopf mit Haselnusskrokant,
Lachszopf mit Meerrettich, Buttermakrele mit
Salmspitzen

exotische Obstplatte
mit Friichten der Saison

charmante Glaser

Vitello tonnato (zartes Kalbfleischragout in
Thunfischsauce mit Kapern und Sardelle)
Curryhthnchen auf Erdnussmousse,
gebeizter Zitruslachs mit Himbeermark auf
Frischkase

Salate nach Wahl z.B.:
Tomate-Mozzarella-Salat, Hédhnchenbrust-
salat Toskana, Kasesalat Tiroler Art

Desserts nach Wahl z.B.:

Acerola Kirsch auf Stracciatella-
Mousse, Mousse von der Hagebutte
mit Ricotta, Nougatmousse mit
gerdsteten Nussen

(weitere Moussesorten siehe Seite 55)
Petit fours

Buttertraube,
Baguettebrotsortiment
(ab 25 Personen) pro Person

29,50




Raucherfischplatte Lukullus: gerducherter Stremellachs mit
Ananas, geraucherter Stremellachs mit Kase, gerducherter
Stremellachs mit Senf und Dill, Lachszopf mit buntem Pfeffer,
Lachszopf mit Knoblauch, Lachszopf mit Haselnusskrokant,
Lachszopf mit Meerrettich, Buttermakrele mit Salmspitzen

36.01 Bﬁ FWM i

Ein toller Blickfang fiir lhr Buffet: SpieBchen mit i b, P
Kase-Pflaume-Physalis, Weintraube-Physalis-Feige, .
Serranoschinken-Mozzarella, Mozzarella-Tomate-Basilikum,
geraucherten Putenbrustwirfeln mit Weintrauben, Senf-
Honig-Frischkase, Wasabi-Frischkdse, Barlauch-Frischkase,
mediterraner Frischkdsecreme

Kaseselection ,petit triangel”: franzosischer Affiné mit Pfeffer,
franzosischer Affiné mit Ingwer, franzdsischer Affiné mit Rosma-
rin, franzosischer Affiné mit Senf-Dill, franzosischer Affiné natur
YakitorispieBe b 4 (6 Monate), Weintrauben, Ananas
suB-scharf marinierte T E
HahnchenspieBe = Selektion von schmackhaften Terrinen: fruchtige Tomate-Moz-
zarella-Siilze, herzhafte Ziegenfrischkase-Tomaten mit mediterra-
nen Krautern, dreierlei GemUseterrine aus Broccoli, Blumenkohl
und Karotten im Karottenmantel, Flusskrebsterrine mit einem

Hauch von Meerrettich, Leberpastete

Aufschnitt direkt aus Italien: Coppa Fiorucci, Parmakern-
schinken, Rinderschinken Bresaola, Salami Milano, Salami Spinata
Romana, Salami Calabrese mit grinem Pfeffer und Paprika

Charmante Glaschen mit Curryhtihnchen auf Erdnuss-
mousse, Zitruslachs mit Himbeermark auf Frischkase,
Vitello tonnato (Kalbfleischragout in Thunfisch mit Kapern)

Blatterteigchips gefillt mit Tomaten und Spinat — dazu
reichen wir ein Kase-Chilli-Dip

Als Desserts reichen wir Fine Desserts Acerola Kirsch auf
Stracciatella-Mousse, Mousse von der Hagebutte mit Ricotta,
Nougatmousse mit gerdsteten NiUssen

‘aﬁ Buttertraube, Minibrotsortiment

(ab 25 Personen) pro Person 529/_;0€
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38.01 A%—Beréﬁ 39.01 /I/lﬁﬁe/”/%/f/

zarte Masthahnchenschenkel, frisches Schinkenmett mit Zwiebeln, Delikatessgurken, Schlachteplatte Stremellachs mit Schmelzkase und Knoblauch, gerducherter Stremellachs mit Kase und Ananas,

mit Berliner Landleberwurst, grober Leberwurst, Berliner Cocktailwienern, Krustenschinken, geraucherter Lachszopf mit Pfeffer, gerducherter Lachszopf mit Knoblauch, gerducherter Lachszopf mit
Sulzfleischwurst, Berliner Schinkenrotwurst, Eisbein (gekocht in Scheiben), Putenkeulensulze, Haselnusskrokant, gerducherte Lachsrolle, franzésische Gebirgssalami, Chambelle-Lachsschinken, Landschinken,
Rindersaftschinken, Rollm&pse, Bratmdpse, Schusterjungs, Schmalz — dazu reichen wir Butter & Brot Kasslerrtickenbraten, Pere Joseph-Kése, Bonbell mit Paprika, Bonbell natur, Babybell-Kase pikant und mild,

garniert mit frischer Papaya, Erdbeeren, Weintrauben, Kiwi und Apfeln — dazu reichen wir Butter & Brot
Als Warmanteil gibt es pirierte Berliner Kartoffelsuppe mit Rahm und viel Gemuse, Speck und
Zwiebeln, Spanferkelhaxen auf Spreewalder Sauerkraut. Als Warmanteil gibt es fruchtige Tomatensuppe mit Krauterballchen vom Mozzarella sowie geflltes Schweinefilet
Als Dessert reichen wir Berliner Kirschgriitze mit Vanillesauce. auf mediterraner Gemdisepfanne. Als Dessert reichen wir Rote Beerengritze mit Vanillesauce

(ab 20 Personen) pro Person ,72_5;;0€ (ab 20 Personen) pro Person .725//;0€



wor Jalloniscdes Byt Lol

Delikatessen direkt aus ltalien: Coppa Fiorucci, Alle Kostlichkeiten aus dem Buffet 41.01 el
Parmakernschinken, Rinderschinken Bresaola, Salami Milano, Zusatzlich stehen zur Auswahl: T e
Salami Spinata Romana, Salami Calabrese mit griinem Pfeffer Paprikacremesuppe i b
und Paprika oder M- -;.;‘/"’

Minestrone #,-f/
Honigmelone mit Parmaschinken : ; A
Geschnetzeltes vom Hahnchen -
Antipasti: sonnengereifte getrocknete Tomaten, in hausgemachter Pestosahne dazu reichen wir Butterreis q
gefillte Paprika, gegrillte Zucchini, gegrillte oder o -
Zwiebeln, gegrillte Champignons, Oliven Lasagne ,,Bolognese”
Kaseplatte , Sennerin”: Salzburger Bergkase, Salz- Hausgemachtes Tiramisu (Auf Wunsch auch im Glaschen) ]
burger AlImhuttenkase, Tiroler Bergkase, Karntner /
Rahmlaib, Dachsteiner Bergkase, Senner Almfeuer- (optional ab 30 Personen) pro Person jj/ F €

kase, Feigensenf, Babyananas, Weintrauben

Vorteilspreis ab 40 Personen
Salate: Nudelsalat Gorgonzola, Tomate-Mozzarella-Salat,
Gefllgelsalat Toskana

Butter und italienisches WeiBbrot

(ab 20 Personen) pra Person G-Zﬂ/ S

40.01 %Moéf‘ Bjﬂ‘f Viva EW

Delikatessen direkt aus Spanien: Landschinken, Serrano- Alle Kostlichkeiten aus dem Buffet 40.01

schinken, Salami Gran Serrano, Salami Salcha Pimienta mit Zusatzlich stehen zur Auswahl:

Pfeffer, Salami Cular, extra grob Paprikacremesuppe
oder

Eine Auswahl von klassischen Kasespezialitaten SuBkartoffelsuppe mit kandierten Cashewnussen

der Premiumklasse aus Spanien: Manchego (12 Monate),

Manchego (6 Monate), Spanischer Cabra, wirzige Hahnchen- Pollo” Andaluz”

spieBe, Honigmelone und Weintrauben (Hahnchenbrust mit Serranoschinken) dazu reichen
wir mediterrane Gemusepfanne

Tapasvariation: mit Frischkase gefullte Paprikaschoten, oder

Fleischballchen in Tomate, Putenbrustsalat Catalana, Spanisches Lammragout mit viel Gemise

Riesengarnelen Provenzale, Kartoffelsalat Catalana,

roter Bohnensalat, Oliven, Babyananas Creme Flan mit Karamelsauce

Butter, Bergbrot ‘ (optional ab 30 Personen) pro Person jj/ - — £

(ab 20 Personen) pro Person jﬂ/ B Vorteilspreis ab 40 Personen 57/ - — €




wor Kines Lingefood g

Die kleine Alternative zum groBen Bruder,
eine Vielzahl von kleinen Highlights auf
hohem Niveau, fur sie arrangiert:

Linsensalat mit Raucherforelle, Harissa-Papri-
kacreme mit Cous-Cous-Salat, Tomatenkom-
pott mit Mozzarella, mediterranes Gemuse

mit Ziegenfrischkase, fein abgestimmt mit
Honig, Quinoa-Krauter-Salat auf StBkartoffeln,
Onion-Bacon-Jam mit Hadhnchen, Rote Beete-

Kardamomwarfel auf Gemusedip, Kassler-
stlze auf Sauerkraut, Champignonschnitte
auf Sprossen, Karottenmousewdirfel auf
Sprossen, Kokos-Chicken-Sesamwdrfel mit
Indian Curry, Schweinebackchen an Rotkohl
mit Thymianjus, Raucherlachs auf Erbsen-

Wasabi-Meeresalgensalat mit Sesam.
Als Dessert fur Sie ausgesucht:
Mousse au chocolat, Mangomousse,
Vanillemousse auf Sauerkirschen

(@b 15 Personen) pro Person 572/ 00€




44.01

Gl L B

Ein toller Blickfang fiir lhr Buffet:
SpieBchen mit Kase-Pflaume-Physalis, Wein-
traube-Physalis-Feige, Serranoschinken-
Mozzarella, Mozzarella-Tomate-Basilikum,
gerducherten Putenbrustwdirfeln mit Wein-
trauben, Senf-Honig-Frischkase, Wasabi-
Frischk&se, Barlauch-Frischkase

Platten mit ausgewahlten Fingerfood-
Spezialitaten: Leckereien auf Vollkornbrot,
liebevoll belegt mit Schottischem Premium
Raucherlachs, Putenbrust, franzosischem teté
moint, franzosischer Gebirgssalami, Lachs-
schinken, Schweinefiletbraten

Vegetarische Alternativen: Senf-Honig-
Frischkase, dreierlei Pastete von buntem

Gemuse, Ziegenkdse-Tomaten-Pastete,
fruchtige Tomaten-Mozzarella-Pastete,
gefillte Champignons mit Frischkase,
sonnengereifte getrocknete Tomaten mit
Mozzarellakase

charmante Glaschen mit Curryhthnchen
auf Erdnussmousse, Zitruslachs mit Him-
beermark auf Frischkase, Vitello tonnato

(Kalbfleischragout in Thunfisch mit Kapern),
Glaser mit buntem Linsensalat, gerduchertem
Lachs und Meerettich, Glaser mit medi-
terranem Gemdsetatar auf frischem Ruccola-
salat, Glaser mit Gemuse-Tomaten-Kompott,
Mozzarella und frischem Basilikum auf
Paprikafrischkase, Schalen mit Garnelen auf
Wasabi-Erbsen-Meeresalgensalat

Feine Desserts: Acerola Kirsch auf
Stracciatella-Mousse, Mousse von der
Hagebutte mit Ricotta, Nougatmousse mit
gerdsteten NUssen - dazu reichen wir ein
Baguettebrotsortiment

(ab 25 Personen) pro Person ji/fﬁg



A inelosive-Augebote in anserem Bistro

Essen und
trinken - so viel
Sie wollen.

Wir bieten
lhnen in
unserem Bistro
LSalt'n’pepper”
Raumlichkeiten
far 20 bis 60
Personen.

Weitere Kom-
binationen
sind moglich.
Bitte sprechen
Sie uns an, wir
beraten Sie
gern!

1333 .--mll . ”IE

i I-rl

Gern kiimmern
wir uns um die
musikalische
Untermalung
Ihrer Feier und
dekorieren lhre
Festtafel.

46.02 Bjﬁf %& vita W

— zur BegriiBung Prosecco

46.01 A%—Beréwf Bﬁf Naute

— zur BegriiBung Rotkappchen-Sekt
— Aufschnitt von Ungarischer Salami, Lachsschinken, — Tomaten mit frischem Mozzarella
Schwarzwalder Schinken, Kasslerbraten, Kochschinken, — gebratene Zucchini und Auberginen mit Knoblauch
Putenbrust und frischen Krdutern, eingelegt in Sonnenblumendl
— Késeplatte , Sennerin”: Salzburger Bergkdse, Salzburger — eingelegte Tomaten in Sonnenblumend!
Almhittenkdse, Tiroler Bergkdse, Kérntner Rahmlaib, — Bretano-Zwiebeln, eingelegte Oliven
Dachsteiner Bergkase, Senner Almfeuerkéase, Feigensenf, — Honigmelone mit Serranoschinken
Babyananas, Weintrauben — verschiedene Variationen von italienischen
— Kaviarrondell Spezialitaten: Coppa Fiorucci, Parma-Kernschinken,
— frisches Schweinemett Rinderschinken Bresaola, Salami Milano, Salami Spinata Romana,
— Fischplatte ,Waterkant”: Seehechthappen mit einer Salami Calabrese
Farce aus Zucchini und Thymian, Lachsecken mit — Kaseplatte ,Sennerin”: Salzburger Bergkése, Salzburger
Estragon, Ananasttirmchen mit Raucherlachs, Potpourri Almhittenkase, Tiroler Bergkdse, Karntner Rahmlaib,
von Pangasiusfilet mit Paprika, Knoblauch, Dachsteiner Bergkase, Senner Aimfeuerkdse, Feigensenf,
Pfeffer und Zwiebeln, feine Raucherlachswiirfel Cevre, — Nudelsalat Gorgonzola, Gefligelsalat Toskana
garniert mit Sahnemeerrettich — Brotsortiment, Butter
— Brotsortiment und Butter — Tomatenrahmsuppe mit Croutons
— verschiedene Salate nach Wahl — Geschnetzeltes von der Putenbrust in Pestosahnesauce,
— warmer Kasslerrlickenbraten auf Sauerkraut Butterreis
— warme Partybouletten mit Senf — hausgemachtes Tiramisu in Glaschen
— exotische Obstplatte — exotische Obstplatte
— Rote Beerengriitze mit Vanillesauce

ab 20 Personen pro Person 74/ - —€
- Saalpauschale 18.00 - 1.00 Uhr

— Fassbier ab 30 Personen pro Person 772/ -
- Rot- und WeiBwein sowie Sekt

- alkoholfreie Getranke ab 50 Personen pro Person 70/

e I
e e, AL T
mit Liebe fiir Sie gekocht . = OF

(ab 10 Portionen) pro Portion 4

Je4¢20€

47.01 Ungarische Gulaschsuppe

47.02 Champignoncremesuppe

47.03 Soljanka mit Sauerrahm

47.04 Geflugelcremesuppe

47.05 Spargelcremesuppe (saisonal)

47.06 Pilzrahmsuppe

47.07 Lachscremesuppe

47.08 Kurbiscremesuppe (saisonal)

47.09 Blumenkohlcremesuppe

47.10 Kasecremesuppe

47.11 Barlauchcremesuppe (saisonal)

47.12 Gefligelcurrycremesuppe

47.13 Curry-Kokos-Suppe

47.14 Ricotta-Mohren-Suppe

47.15 Thailandische Hiihnersuppe

47.16 Franzosische Zwiebelsuppe

47.17 SiiBkartoffelsuppe mit kandierten Cashewnissen
47.18 Bananen-Curry-Suppe mit Chilli und Kokosraspeln
47.19 Tom-Yam-Zitronengrassuppe mit Hahnchen und Ingwer
47.20 Indonesische Fischsuppe mit Curry, Kokos und frischem Koriander
47.21 Karotten-Orangen-Suppe

47.22 Kartoffel-Pilz-Suppe

47.23 Tomatensuppe ,Rustikal” mit GemUsejulienne und Krautern

47.24 Tomatensuppe , Classic” mit Sauerrahm, Croutons und Tomatenstiicken
47.25 Tomaten-Kokos-Suppe mit Kokosflocken

47.26 Tomatensuppe mit Krdutermozzarella

47.27 Kartoffelrahmsuppe mit Gemiisejulienne und Sahne verfeinert

47.28 Selleriecremesuppe mit Sahne verfeinert

47.29 Krabbencremesuppe mit Sahne und Sherry verfeinert

47.30 Kokos-Limonen-Curry-Suppe

47.31 Paprikacremesuppe mit Sauerrahm

47.32 ltalienische Parmesansuppe mit WeiBwein und Sahne verfeinert

|u

Gratin-Viriationen S

(ab 10 Portionen) pro Portion

herzhaft und deftig, frisch fiir Sie

Clisere Eo/a‘%

zubereitet (ab 10 Portionen) 47.47 Kartoffel-Gratin , Alt Berliner Art” 9,50 €
pro Portion Kartoffeln, Sauerkraut, Pokeleisbeinfleisch,
47.33 Erbseneintopf Kiimmel, Bacon, Kase
47.34 Linseneintopf je 4/520€ 47.48 Kartoffel-Brokkoli-Gratin 8,00 €
47.35 Grline-Bohnen-Eintopf Kartoffeln, Brokkoli, Sahnesauce, Kase
47.36 WeiBe-Bohnen-Eintopf 47.49 Kartoffel-Gratin ,Bombay” 8,00 €
47.37 Ungarischer Kesselgulasch Kartoffeln, Curryobst, Putenstreifen, Kase
47.38 Chili con carne 47.50 Kartoffel-Spinat-Gratin 8,00 €
47.39 Kartoffelsuppe mit Raucherlachsstreifen Kartoffeln, Blattspinat, Kdsesauce, Kase
47.40 Schwarze-Bohnen-Eintopf 47.51 Kartoffel-Gratin , Mexiko” 8,00 €

47.41 Thailandischer Hiihnereintopf

47.42 Russischer Borschtsch

47.43 plrierte Kartoffelsuppe mit Speck und Zwiebeln

47.44 plrierte Kartoffelcremesuppe mit Raucherlachsstreifen

47.45 Pichelsteiner Gemiiseeintopf mit Rindfleischstiicken

47.46 italienische Minestrone mit Bohnen, Zucchini, Lauch, Karotten mit
ital. Hartkdse verfeinert

Kartoffelspalten, Erbsen, Mais, Kidney-
Bohnen, Paprika, Kése
47.52 Kartoffel-Lachs-Gratin 14,50 €
Kartoffeln, frisches Norweger Lachsfilet,
Erbsen, Mais, Zitronenbuttersauce, Kase
47.53 Klassisches Kartoffel-Gratin
(Kartoffeln, Eier, Sahne, Zwiebeln, Kase) 7,50 €



48.01 Hucé; NWW” L@oé%

it Spinat in Blatterteig, pro Portion &j0€

IWeener Mevistrudel
pro Strudel 75/ - —€

(fiir 4—6 Personen)

48.02 Mini-Spinatstrudel
48.03 Mini-Gemisestrudel
48.04 Mini-Apfelstrudel

/l%; e é [ute

(ab 10 Portionen) pro Portion

48.05 Putenbraten in Curry-Kokos 9,95 €
48.06 Putenrahmgeschnetzeltes in Pilzrahm 9,95 €
48.07 Putenstreifen in Mango-Curry-Kokos 9,95 €
48.08 Putenmedaillons in fruchtiger Tomatensauce 9,95 €
48.09 Putenrahmgeschnetzeltes in Currysauce 9,95 €
48.10 Ragout vom Truthahn in Sherryrahm 9,95 €
48.11 Putenréllchen mit Bacon und Salbei in

mediterraner Tomatensauce 12,50 €
48.12 Putenmedaillons in Kiirbis-Honig-Sauce 9,95 €
/4% vém }[aﬁ

(ab 10 Portionen) pro Portion

48.13 Hahnchenkeule in Curry-Kokos-Sauce 9,00 €
48.14 Hahnchenkeule in BBQ-Sauce 9,00 €
48.15 Hahnchenbrustfilet , Thai” im Sesammantel

in Erdnusssauce 10,50 €
48.16 Hahnchenbrustfilet ,Kreta”

mit Tomaten-Feta-Fiillung 10,50 €
48.17 Hahnchenbrustfilet , Toskana”

mit Tomaten-Frischkase-Fiillung 10,50 €
48.18 Hahnchengeschnetzeltes in Pfirsich-Ananas-

Curry-Rahm 10,50 €
48.19 Hahnchenragout in Erdnuss-Chili-Rahm 10,50 €
48.20 Hahnchenragout , Thailandische Art”

mit siiB-saurem-Wokgemiise 10,50 €
48.21 ,Coq au vin” Hahnchenkeule in Rotwein 10,50 €
48.22 Hahnchenragout , Schweizer Art” mit

Schwarzwurzel und Erbsen in Késerahm 10,50 €
48.23 Hahnchenbrust mit Roquefort-Birnen-Fiillung

in Limonensauce 11,50 €

(ab 10 Portionen)

48.24 Hausgemachtes Hihnerfrikassee mit Erbsen,
Spargel und Champignons in WeiBweinsauce 10,50 €
48.25 Maishahnchenbrust , Karibische Art”

mit Chili, Kokos, Honig, Knoblauch 14,00 €
48.26 Maishdhnchenbrust mit Spinat und

Blauschimmelkdse gefillt, Limonensauce 14,00 €
48.27 Maishdhnchenbrust mit Pflaumen und

Aprikosen gefiillt in Senfjus 14,00 €
48.28 Hahnchenbrust mit Bacon und Pilzen gefiillt

dazu Pilzrahmsauce 10,50 €
48.29 Hahnchenbrust in Limonen-Kokos-Sauce 10,50 €
48.30 Hahnchengeschnetzeltes ,Karibik” mit

Mango, Apfel, Paprika 10,50 €

/4% vém Sa%m

(ab 10 Portionen) pro Portion

48.31 Szegediner Krautgoulasch 9,50 €
48.32 Paprikagoulasch 9,50 €
48.33 Schweinsrollchen mit einer Farce aus Gemiise,

Mett, Dijonsenf und Thymianjus 12,00 €
48.34 Schweineragout in Maracuja-Tomatensauce

mit Mangostlicken 12,00 €
48.35 Schweineragout in Pfirsich-Pfeffer-Paprika-Rahm 11,50 €
48.36 Schweinsragout in Erdnuss-Honig-Sauce 11,50 €
48.37 Rotes Curry vom Schweinefilet mit Mango

und Paprika 12,00 €
48.38 Spitzen vom Schweinefilet in Pilzrahm 12,50 €
48.39 Schweinefiletbraten mit einer Pilzfarce 12,50 €
48.40 Schweinefilet mit Pesto-Ricotta-Fillung in

Tomaten-Oliven-Sauce 13,50 €
48.41 Grillhaxe mit Spreewalder Sauerkraut 10,50 €
48.42 Kasslerriickenbraten mit Zwiebelsauce 9,95 €
48.43 Kasslerkammbraten mit Kimmelsauce 9,95 €
48.44 Schweinsgoulasch ,Pommery” mit Apfel,

Bacon, Senf & Perlzwiebeln 10,50 €
48.45 Minihaxe vom Spanferkel auf Spreewalder

Sauerkraut 8,50 €
48.46 Gyrospfanne vom Schwein mit Zwiebeln

dazu Zazikikraut (kalt) 11,50 €
48.47 Klopse “Konigsberger Art” in Kapernsauce 7,50 €
48.48 Hausgemachter mediterraner Hackbraten mit

getrockneten Tomaten, Feta und Lauch 9,95 €
48.49 Hausgemachte Krautrouladen mit wiirzigem

Mett gefillt 9,95 €
48.50 Schweinefilet gefiillt mit Nissen, Frischkase &

getrockneten Friichten in Sherrysauce 13,50 €

48.51 Zarte Schweinsroulade mit Kiirbis-Bacon-

Zwiebel-Fllung in Kiirbis-Burgunderrahm 13,50 €

MZJ&/”F/ aar’rnie

(ab 10 Portionen) pro Portion

49.01 Kalbsriickenbraten in Burgundersauce 15,50 €
49.02 Kalbsgeschnetzeltes nach Zricher Art 14,50 €
49.03 Kalbsroulade mit Pilzen und Ricotta gefiillt in

Pfefferrahm 15,50 €
49.04 Kalbsroulade mit Walnissen und Roquefort in

einer Feigen-Portwein-Jus 17,50 €
49.05 Kalbsfrikassee mit Erbsen, Spargel und

Champignons in WeiBweinsauce 13,00 €
49.06 Kalbsragout , Orientalisch” mit Granatapfel,

Chilibohnen und Paprika 15,50 €
49.07 Kalbsbraten mit Aprikosen geflllt, dazu

Bacon-Feigen-Sauce 15,50 €
49.08 Kalbsgeschnetzeltes mit Waldpilzen und

rotem Pfeffer 13,50 €
49.09 Saltimbocca (Kalbsschnitzel mit Seranoschinken

und Salbei) 16,50 €
A5 vom W

(ab 10 Portionen) pro Portion

49.10 Rindfleischwiirfel , Thailandische Art” 12,50 €
49.11 Rindercurry , Indisch Spice” 12,50 €
49.12 hausgemachte Rinderroulade in Burgundersauce 12,50 €
49.13 hausgemachter Sauerbraten , Berliner Art” 13,50 €
49.14 hausgemachter Sauerbraten ,Rheinische Art"

mit Mandeln und Rosinen 13,50 €
49.15 Rindertafelspitz in Meerrettichrahm 12,50 €
49.16 Rindfleischragout , Spreewalder Art" mit

Wurzelgemise und Meerrettichrahm 12,50 €

49.17 Boeuf ,Stroganoff” aus der brasilianischen
Steakhifte mit Champignons, Zwiebel, Rotwein 15,50 €
49.18 Rinderfilet im Baconmantel mit einer

Burgundersauce 22,50 €
49.19 Rindergoulasch mit Waldpilzen verfeinert

in Burgunderrahm 12,50 €
49.20 Rindercurry mit Apfel, Zwiebeln und

Kokosmilch 12,50 €

49.21 mediterrane Rinderroulade mit Serranoschinken,
Senf und Frlichten gefillt, dazu Sherryrahm 18,50 €

/‘4% vem W%

(ab 10 Portionen) pro Portion
49.22 Ragout vom Hirsch und Wildschwein
mit Waldpilzrahm 16,50 €
49.23 gespickter Hirschbraten im Burgundersud 18,50 €
49.24 gespickter Hirschbraten mit Pilzrahmsauce 18,50 €
49.25 Hirschsauerbraten mit Preiselbeeren,
Mandeln und Rosinen 19,50 €

/l% vem Lamm

(ab 10 Portionen) pro Portion

49.26 Ragout vom Lamm in Rosmarinjus 14,50 €
49.27 Lammragout ,Provencal” 14,50 €
49.28 Lammcurry ,Bombay”

mit Apfel und Thaicurry 14,50 €
49.29 Lammragot , Creolische Art”

mit Schokolade und Chilli 16,50 €
49.30 Lammhaxe , Provencal” 17,50 €

Lute MQM (

49.31 franzosische Flugentenkeule
in Burgunderjus
49.32 Gansekeule in Burgunderjus

15/4;04; vem /Veer

(ab 10 Portionen) pro Portion

49.33 frisches Lachsfilet mit Limonenbuttersauce 15,50 €

49.34 frisches Lachsfilet mit Sesam-Erdnusssauce 15,50 €
49.35 frische Lachsfiletrélichen mit Spinat und

Frischkase 17,50 €

49.36 Peterfisch auf Rahmgemiise 13,00 €

49.37 Zanderfilet in Mandelkruste auf Rahmspinat 15,50 €

ab 10 Portionen) pro Portion

auf Anfrage
auf Anfrage



ydﬁwo@ Essen

(ab 10 Portionen) pro Portion

50.01 Kartoffel-Curry mit Mango 9,50 €
50.02 Ratatouille-Pfanne 7,50 €
50.03 groBe mediterrane Gemiisepfanne 7,50 €
50.04 Chili sin Carne vegetarisch mit Gemiise 7,50 €
50.05 gefiillte Zucchini mit Feta, Reis, Paprika in Paprikarahm 9,50 €
50.06 Spaghetti , Bolognese” vegetarisch mit Tofu 8,50 €
50.07 geflillte Champignons mit Spinat und Kése iiberbacken 8,50 €

50.08 gefillte Paprikaschote mit Nissen,
Champignons, Fetakdse, getrockneten Tomaten

in Tomatenrahm 10,50 €
50.09 gefiillte Paprika mit Oliven-Tomaten-Feta-Fiillung

in Tomatenrahm 10,50 €
50.10 gefiillte Paprika mit Bulgur, getrocknete Tomaten, Erbsen

dazu Paprikarahm 10,50 €
50.11 gefiillte Paprika mit Bulgur, Rosinen, gerdstete Niisse und

Camembertkase dazu Tomatenrahm 10,50 €
50.12 gefiillte Zucchini mit Bulgur, Paprika und Champignons

dazu Paprikarahm 10,50 €
50.13 Bulgurragout mit Paprika, Bohnen, Karotten, Rosinen

dazu Sauerrahm 10,50 €
50.14 Curry von Tofu, Niisse, Paprika und Koriander, dazu Butterreis 10,50 €
50.15 Penne Rigate mit hausgemachtem Pesto 8,50 €

(zur Wahl stehen Basilikumpesto, Pesto Rosso, Nusspesto, Feigenpesto)

Clusere 1437/% /& L@éf@fm

(ab 10 Portionen) pro Portion

50.16 Lasagne Bolognese 8,00 €
50.17 Lasagne Provencale mit mediterranem Gemiise (vegetarisch) 8,00 €
50.18 Lasagne Funghi mit Pilzen 8,50 €
50.19 Spinat-Lachs-Lasagne 14,50 €
50.20 Seelachs-Spinat-Lasagne 10,50 €

pro Portion je j/ jO €

ge/mwa
(ab 10 Portionen) pro Portion

50.21 Buttermohren

50.22 Buttererbsen

50.23 Leipziger Allerlei

50.24 Brokkoli

50.25 Mandelrosenkohl

50.26 Asiagemiise

50.27 Blumenkohl in Sauce Hollandaise

50.28 Mais-Kidneybohnen

50.29 Spreewalder Sauerkohl, hausgemacht

50.30 Spreewalder Rahmsauerkraut, hausgemacht

50.31 frischer Rotkohl, hausgemacht

50.32 Bayerisch Kraut, hausgemacht

50.33 frische Cremechampignons

50.34 Pfifferlinge (S) (Aufpreis) - auf Anfrage

50.35 Steinpilze (S) (Aufpreis) - auf Anfrage

50.36 Spargel (S) (Aufpreis) - auf Anfrage

50.37 grline Bohnen

50.38 frische kleine mediterrane Gemiisepfanne

50.39 frische Zucchini und Paprikagemiise

(S) nur saisonal verfigbar/Aufpreis nach Anfrage

pro Portion je j/ jO €

Beilagen
(ab 10 Portionen) pro Portion

50.40 Butterkartoffeln mit frischer Petersilie

50.41 hausgemachtes Kartoffelptiree

50.42 hausgemachtes Kiirbis-Kartoffel-Piirree

50.43 hausgemachtes Kartoffel-Meerrettich-Stampf

50.44 hausgemachte Kl6Be

50.45 Semmelknddel

50.46 Butterspatzle

50.47 Butterreis

50.48 Wildreismischung

50.49 Jasminreis

50.50 Basmatireis

50.51 Mangoreis

50.52 tomatierter Butterreis

50.53 Kroketten

'50.54 Nudeln (Pasta Rigate oder Fusilli)

50.55 Pestonudeln (rot, griin, Nuss)

- (Basilikumpesto, Pesto Rosso, Nusspesto, Feigenpesto) 5,50 €
50.56 Ofenkartoffeln mit Sourcream 4,50 €
50.57 Ofenkartoffeln mit Krabbenfrischkéase 8,50 €

1o %M it Suwerkraut

Brot, Senf und Meerrettich

(ab 14 Personen) pro Person 7_5;;0 €

57

|I-\' e
e

(ab 10 Portionen) pro Portion

51.02 @fé” . B/’ﬂffy
Kasslerriickenbraten in knusprigem Brotteig, im Ofen gebacken

(@b 12 Personen) pro Person 72/j0€

51.04 p:yc/ SM wn Bfﬂffy

Prager Schinken in deftigem Bauernbrot,
im Ofen gebacken

(ab 12 Personen) pro Person 72/j0€

o Gl gl

SW aul
(ab 12 Personen) pro Person 7j/j0€

51.03 @géf . Béffw’éy

Kasslerrtickenbraten in knusprigem
Blatterteig, im Ofen gebacken
(ab 12 Personen)

pro Person 7&2/j0€

51 06 %&/ Country

das Highlight Ihrer Party: komplett ohne Knochen,
dazu reichen wir Sauerkraut, Senf, Meerrettich
und Brot

(fir 20-25 Personen) pro Person 7_5//;0€



o
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52.01 Platte (48 Stiick) 5.7, 5() €
52.02 Platte (24 Stiick) 57, 9 ()€

@fft‘/&ﬁc /MJZACJW/—

p%%zv % Qmma/ Henbeer-Tortelottes
gebackene Mini-Tortelettes mit
frischen Himbeeren auf Mascarponecreme

52.05 Platte (50 Stiick) 5.9, 5 ()€
52.06 Platte (25 Stick) 57, ()€

e

52.03 Platte (50 Stiick) 5.7, 5() €
52.04 Platte (25 Stiick) 5/, 9 ()€

7)61%/5 fzéé/a%/w'

52.07 Platte (54 Stuck) 5.7, 5()€
52.08 Platte (27 Stiick) 57, 9 ()€

52.09 Platte (48 Stiick) 5.9, 5()€

[l 5 £ l’fﬂ/é/iﬂé’/
. 52.10 Platte (24 Stick) 57, 5 ()€ /Q/ C
r-

52.11 groBe Platte (54 Stiick) 5.9, 5 ()€
52.12 Kleine Platte (27 Stick) ¢, 5 ()€

s W iener Cz/z[//m

52.13 groBe Platte (54 Stick) 5.7, () €
52.14 kleine Platte (27 Stick) ijO €

53.01 Himbeer-Kase-Sahne-Torte (2500g)
53.02 Erdbeertorte (2200g)

53.03 Schwarzwalder Kirschtorte (2100g) 4
53.04 Sachertorte (1400g) I
53.05 Waldbeerentorte (2000g)

je Torte 4‘); --€

53.06 /1 1cnd Qyﬁi@/‘

in Schokolade und Natur ,2/ 70€

53.07 "Liramisu 7&@&@

zwei mit Kaffee und Amaretto betraufelte
Biskuitboden, bedeckt mit einer Mascarponecreme

je Platte jﬂ/f0€

53.08 Leramesu 5;{1)%/74

mit einer Mascarponefullung in Kaffee und
Amaretto getrankten Loffelbiskuits

je Platte jﬂ/j0€

53.09 O/Wem ramise 7@&@ |

zwei mit Orangenlikor betraufelte Biskuitboden,
bedeckt mit einer Mascarponecreme, die mit
frischer Orange abgerundet wird

je Platte jﬂ/j0€

53.10 Ofizwa vanse ngwmf

Mascarponecreme mit frischer Orange abgerundet
auf in Orangenlikor getrankten Loffelbiskuits

je Platte jﬂ/j0€

weitere Kuchen und Torten auf Anfrage




sa.02 /Vine Donats

die Kuchenalternative aus Amerika

pro Stuck 7/ 70€

54.01 MW_MW

Schokotraum, Himbeertraum

pro Stuck 7/ 70€

ey

54.03 Mini-Tarteletts mit Beerenmousse 3,50 €

54.04 Appel dipper 3,50 €
54.05 Tartelette au Chocolate 3,50 €
54.06 Mount Waldbeere 3,50 €
54.07 Quittenmousse-Brot 3,50 €

54.08 /4 f/[é)/ﬂés‘é‘é S 04444@/— p/”ﬁ'écm/&v

24 mit Schokoladencreme gefullte und mit
Vanillecreme Uberzogene Brandteigkugeln

je Platte jj/ - —€

54.09 /7 fz[/f/ukfé 554@44/;%— p/%fﬂ/‘[%/&'

24 mit Vanillecreme gefillte und mit
Schokoladencreme Uberzogene Brandteigkugeln

je Platte jj/ S

mit viel Liebe fur Sie in unserer Patisserie gezaubert
(bestellbar ab 10 Stlick pro Sorte)

: ah!..‘
J

7

-&Q gu‘“,e ( '-.}k?_ﬁ"#

- —

55.01 Mousse au Vanille
55.02 Mousse Café au lait
55.03 Erdbeermousse mit rotem Pfeffer
55.04 Mascarpone-Orangen-Mousse
55.05 Erdbeer-Joghurt-Mousse
55.06 Green Lemon-Mousse
55.07 Apfel-Joghurt-Mousse
55.08 Mangomousse
55.09 Erdbeermousse
55.10 Erdbeermousse mit griinem Pfeffer
55.11 Himbeermousse
55.12 Limonenmousse
55.13 Orangenmousse
55.14 Mousse au chocolat
55.15 Mousse au chocolat mit Chilli
55.16 Mousse au chocolat bianco
55.17 Capuccinomousse
55.18 Mokkamousse
55.19 WeiBweinmousse
55.20 Rotweinmousse
55.21 Sherrymousse
55.22 Heidelbeermousse
55.23 Vanillepudding
55.24 Schokoladenpudding
55.25 frischer Joghurt mit Fruchtmus
(Himbeeren, Erdbeeren, Kirschen oder Mango)
55.26 Panna cotta mit Fruchtmus
(Himbeeren, Erdbeeren, Kirschen oder Mango)
55.27 Schoko Panna cotta mit Vanillesauce
55.28 Panna cotta mit karamelisierten Orangenfilets
55.29 Kokos Panna cotta mit Granatapfel-Himbeermus
55.30 Zitronen-Minze Panna cotta mit Mangomus
55.31 Créme brulée mit Karamellsauce
55.32 Bayrisch Creme mit Sauerkirschen
55.33 Kirschgritze mit Vanillesauce
55.34 gelbe Gritze mit Vanillesauce
55.35 fruchtige Quarkspeise
55.36 frischer Obstsalat
55.37 Milchreisspeise mit Himbeeren
55.38 Rote Beerengriitze mit Vanillesauce
55.39 Tiramisu im Glaschen

(ab 10 Portionen) pro Sorte j/ 20€

Leine Desserts

55.40 Mousse von der Hagebutte mit Ricotta
55.41 Acerola Kirsch auf Stracciatella-Mousse
55.42 Nougatmousse mit gerdsteten Nissen

55.43 gemischtes Sortiment

(@b 15 Stick) pro Teil 4/j0€



56.01 SM@—EM[%&

Eine stBe Versuchung, die auf keiner Feier
fehlen sollte. Verwdhnen Sie sich und Ihre
Gaste mit frischen Friichten, getaucht in
zarte Schokolade mit hohem Kakaoanteil
— der Hohepunkt lhrer Feier

(ab 15 Personen) pro Person 5;ﬂ0€

56.02 WW %Wwf/ﬁ}n‘o@

Schokobiskuit, in Amaretto und Kaffee getaucht, mit frischer
Mascarpone-Vanille-Creme

(ab 10 Stuck) pro Stiick 5/920€

/'t

5&& m/ Péférm

57.01 Brut Dargent Pinot Noir Rosé Sekt, Flaschengarung

pro Flasche 0,7 Liter
16,-- €

Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiiller: La Maison du Vigneron Negociant A/AT, Le Grands Chais de France, Frankreich, Sekt,

Niederlassung: 77728 Oppenau, Im Moosweg 2 (Deutschland), vorhandener Alkoholgehalt: 11% vol

57.02 Brut Dargent Chardonnay Sekt, Flaschengarung
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiiller: La Maison du Vigneron Negociant A/AT, 39570 Hauteroche, Frankreich, Sekt,
Niederlassung: 77728 Oppenau, Im Moosweg 2 (Deutschland), vorhandener Alkoholgehalt: 11% vol

57.03 Rotkappchen Riesling Sekt Flaschengarung
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiller: Rotkappchen-Mumm Sektkellerei GmbH, 65343 Eltville, Matheus-Miiller-Platz 1,
Deutschland, vorhandener Alkoholgehalt: 12% vol

57.04 Rotkappchen trocken
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiller: Rotkappchen-Mumm Sektkellerei GmbH, 65343 Eltville, Matheus-Miiller-Platz 1,
Deutschland, vorhandener Alkoholgehalt: 11% vol

57.05 Rotkappchen halbtrocken
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiller: Rotkappchen-Mumm Sektkellerei GmbH, 65343 Eltville, Matheus-Miiller-Platz 1,
Deutschland, vorhandener Alkoholgehalt: 11% vol

57.06 La Gioisa, Prossecco Fizazante trocken
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiller: La gioiose S.P.A.Crocetta del Montello(TV) Italien, Imbottigliato Da it TV/966

16,-- €

16,-- €

9,--€

9,--€

Le Grands Chais de France, Frankreich, Sekt, Niederlassung: 77728 Oppenau, Im Moosweg 2 (Deutschland), vorhandener Alkoholgehalt: 10% vol

Retweine

57.07 Trollinger mit Lemberger, Deutschland, halbtrocken, hellrot, dezente Beerenfrucht
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiiller: Remstalkellerei e.G., 71384 Weinstadt Wiirtemberg, Deutschland,
vorhandener Alkoholgehalt: 12% vol

57.08 Merlot, Frankreich trocken, warm, geschmeidig, Aromen von Pflaume und Holunderbeeren
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiiller: Nicolas Napoleon & Cie.S.A.R.L. Paris, Frankreich,

pro Flasche 0,7 Liter
12,50 €

12,50 €

Niederlassung: Herzberger Rolf GmbH & Co.KG, Am Felsbrunnen 8, 66119 Saarbriicken (Deutschland), vorhandener Alkoholgehalt: 13% vol

57.09 Bordeaux, Frankreich trocken, weiche Tannine, duftig
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiiller: Baron Philippe de Rothschild, Négociants & Pauillac, Gironde, Frankreich
Niederlassung: Eggers & Franke GmbH, Konsul-Smidt-StraBe 81, 28217 Bremen (Deutschl.), vorhandener Alkoholgehalt: 12,5% vol

iesling, Peter & Peter, WeiBwein, Steillage, feinherb
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiiller: Zimmermann-Grae = & Miiller GmbH Weinkellerei,
56856 Zell(Mosel) Deutschland, vorhandener Alkoholgehalt: 11% vol
57.11 Sauvignon Blanc, Frankreich, trocken, frisch Aromen von Stachelbeeren und Zitrusfriichten
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiiller: Saint-Paul, Landiras, Frankreich, Le Grands Chais de France,
Frankreich, Sekt, Niederlassung: 77728 Oppenau, Im Moosweg 2 (Deutschland), vorhandener Alkoholgehalt: 13% vol
57.12 Chardonnay, Frankreich trocken, WeiBwein, kraftig, ausgewogen
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiiller: Saint-Paul, Landiras, Frankreich, Le Grands Chais de France,
Frankreich, Sekt, Niederlassung: 77728 Oppenau, Im Moosweg 2 (Deutschland), vorhandener Alkoholgehalt: 14% vol

57.13 Apfelsaft, 100% aus Apfelsaftkonzentrat
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer: Niehoffs Vahinger Fruchtsaft GmbH, 67742 Lauterecken, Deutschland
57.14 Orangensaft, 100% aus Orangensaftkonzentrat
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer: Niehoffs Vahinger Fruchtsaft GmbH, 67742 Lauterecken, Deutschland
57.15 Lichtenauer Mineralwasser
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer: Lichtenauer Mineralquellen GmbH, 09244 Lichtenau, Deutschland
57.16 Lichtenauer Stilles Wasser
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer: Lichtenauer Mineralquellen GmbH, 09244 Lichtenau, Deutschland
57.17 Schweppes Tonic-Water (chininhaltig)
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer: Schweppes International Limited, Schweppes Deutschland GmbH, 57723 Kreuztal
57.18 Schweppes Bitter-Lemon
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer: Schweppes International Limited, Schweppes Deutschland GmbH, 57723 Kreuztal
57.19 Coca Cola, **, Fanta ***, Sprite 0,2 Liter (** koffeinhaltig, *** mit Farbstoff)
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer: The Coca-Cola Company , Coca-Cola European Partners DE, 10207 Berlin

B Lere

57.20 Warsteiner Pilsner vom Fass 20/30/50 Liter
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiiller: Warsteiner Brauerei Haus Cramer KG, 59564 Warstein, Deutschland
vorhandener Alkoholgehalt: 4,8 % vol

57.21 Berliner Pilsner vom Fass 30/50 Liter
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiiller: Berliner Pilsner Brauerei GmbH, 13053 Berlin, Deutschland
vorhandener Alkoholgehalt: 5% vol

57.22 Schultheiss Pilsner vom Fass 30/50 Liter
Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer und Abfiiller: Berliner -KindI-Schultheiss- Brauerei GmbH, 13053 Berlin, Deutschland

vorhandener Alkoholgehalt: 5% vol
57.23 Zapfanlage fiir Biere mit Kiihlung und Co2

weitere Biere auf Anfrage

12,50 €

pro Flasche 0,7 Liter
12,50 €

12,50 €

12,50 €

pro Flasche 0,2 Liter
2,20 €

2,36 €
1,77 €
1,77 €
2,02€

2,02 €

2,02 €

35,00 €

-

o
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pro Teil
58.01 Teller 0,40 €
58.02 Kaffeetassen 0,40 €
58.03 Suppentassen 0,40 €
58.04 Untertassen 0,40 €
58.05 Messer 0,35 €
58.06 Gabeln 0,35 €
58.07 Kuchengabeln 0,35 €
58.08 Teeltffel 0,35 €
58.09 Suppenloffel 0,35 €
58.10 Biergléser (24 Stk. Mindestebestellmenge, Kiste) 0,40 €
58.11 Weingléser (24 Stk. Mindestbestellmenge, Kiste) 0,40 €
58.12 Sektgléser (40 Stk. Mindestbestellmenge, Kiste) 0,40 €
58.13 Schnapsstamper (40 stk. Mindestbestelimenge, Kiste) 0,40 €
58.14 Mehrzweckgléser (40 Stk. Mindestbestellmengeste, Kiste) 0,40 €
58.15 Thermo-Kaffeekanne 5,00 €

Die Anlieferung erfolgt grundsatzlich in ebenerdige Raumlichkeiten, bis hinter die erste Tiir.

Fiir das Tragen der Mietware in Gebduden, tber Treppen oder nichtbefahrbare Flachen usw.
stellen wir je angefangene Stunde € 30,-- zuzliglich 19% MwsSt. pro Transportkraft in Rechnung.
Die fiir den ebenerdigen Transport erforderliche Mindesttiirbreite betragt 2 Meter, die
MindesthGhe betragt 2,50 m.

Wenn diese Transportbedingungen nicht erfiillt werden (z.B. weil der Untergrund nicht geeignet
ist, der Zugangsweg zu schmal ist, parkende Autos den An- und Abtransport verhindern, um
abgeholt werden zu kdnnen), hat der Vermieter das Recht, die hierdurch entstandenen Extra-
kosten in Rechnung zu stellen.

Bei der Ablieferung/Abholung der Mietgiiter muss der Mieter das Mietgut sofort kontrollieren.
Eventuelle Versaumnisse miissen innerhalb von 2 Stunden nach Wareniibergabe dem Vermieter
telefonisch oder per Fax/Email gemeldet werden.

Am vereinbarten Abholtag muss das Mietgut sortiert und sauber gestapelt hinter der ersten Tiir
auf Parterre bereit stehen (wie es auch bei der Anlieferung gestanden hat).

Die Warenriicknahme erfolgt grundsatzlich unter Vorbehalt. Zuriickgegebene Ware wird erst bei
uns im Haus auf Vollsténdigkeit und Beschaffenheit geprift. Dieses erkennt der Kunde bei
Auftragserteilung ausdriicklich an.

Fiir Beschadigungen oder bei in Verlust geratenem Mietgut haftet der Mieter in Hohe des
Wiederbeschaffungswertes.

Der Mieter muss das Mietmaterial sorgfaltig behandeln. Geschirr, Besteck, Kiichengerate usw.
werden nach der Riickgabe durch den Vermieter gereinigt; sie miissen durch den Mieter so dem
Vermieter zuriickgegeben werden (sortiert, ohne Essensreste, Fettreste usw.), dass sie sofort
maschinell gereinigt werden kdnnen. Textilien (z.B. Tischtiicher) miissen nach der Benutzung dem
Vermieter trocken zurlickgegeben werden.

pro Teil
58.16 Suppenstation 10,00 €
58.17 Warmhaltegerat 10,00 €
58.18 Kaffeemaschine 30,00 €
58.19 Holzkohlegrill 50,00 €

58.20 Grillkohle/kg 1,50 €

58.21 Buffettische (2,10 x 0,80 m) 22,00 €
58.22 Festzeltgarnituren

(1 Tisch, 2 Bénke, 2,10 x 0,45 m) 22,00 €
58.23 Bistro-Stehtische (80 cm @) 16,00 €
58.24 Zeltpavillions (3 x 3 m) 49,00 €
58.25 Zeltpavillions (4 x 8 m) 95,00 €
58.26 Zeltaufbau ab 50,00 €
58.27 Tische 120 x 80 cm 18,00 €
58.28 Tische rund 180 cm 48,00 €

58.29 Stihle 7,30 €

58.30 Tischdecke rund, Damast 19,00 €
58.31 Tischdecken - Dunicell fallt wie Stoff Ifdm. ab 7,50 €
58.32 Tischdecke fur Stehtisch 160 cm 15,50 €
58.33 Tischdecke fur Stehtisch 240 cm 20,00 €
58.34 Tischdecke fur Buffettisch 130 x 280 cm 14,50 €
58.35 Skirtings fur Buffettisch weil 6 m 35,00 €
58.36 Stretchhussen fur Stehtisch 21,00 €

58.37 Stuhlhussen weif3 9,00 €

58.38 Reinigung von Tischwasche ab 27,00 €
58.39 Reinigung von Geschirr ab 40,00 €
58.40 Garderobenstander (3 Meter) 40,00 €

58.41 Kleiderblgel 0,50 €

58.42 Rednerpult (ohne Mikro) 105,00 €
58.43 Rundtisch 180 cm 35,00 €
58.44 Tischdecke rund 240 cm 17,50 €
58.45 Hussen fur Bankettstihle 8,10 €
58.46 Armleuchter 5-armig ohne Kerzen 9,80 €
58.47 Umluft Getrankekuhlschrank 350 Itr. 65,00 €
58.48 GetrankekUhlschrank 250 Itr 55,00 €

Hussen fur Festzeltgarnituren kompl. (2 Banke, 1 Tisch) 25,00 €

Essen und trinken — so viel Sie wollen. Wir bieten lhnen in unserem
BiStrO;;fz[%,/We/‘({— Raumlichkeiten fir 20 bis 60 Personen.

Impressum

Partyservice A. Rohde GmbH, Allee der Kosmonauten 33f, 12681 Berlin Deutschland
Telefon: +49 30 54 39 81 71, Fax: +49 30 50 01 60 08, E-Mail: info@partyservice-rohde.de
Geschaftsfihrer: Philipp Wollenweber

Handelsregister: Amstgericht Berlin Charlottenburg, HRB 902058
Umsatzsteuer-ldentifikationsnummer: DE 230882822

%)

1. Geltungsbereich:

Fir alle Bestellungen iber unseren Online-Shop durch Verbraucher und Unternehmer gelten die nach-
folgenden AGB. Verbraucher ist jede natiirliche Person, die ein Rechtsgeschaft zu Zwecken abschlieft,
die tberwiegend weder ihrer gewerblichen noch ihrer selbstandigen beruflichen Tatigkeit zugerechnet
werden konnen. Unternehmer ist eine natiirliche oder juristische Person oder eine rechtsfahige Personen-
gesellschaft, die bei Abschluss eines Rechtsgeschéfts in Austibung ihrer gewerblichen oder selbsténdigen
beruflichen Tatigkeit handelt. Gegentiber Unternehmern gelten diese AGB auch fiir kiinftige Geschaftsbe-
ziehungen, ohne dass wir nochmals auf sie hinweisen miissten. Verwendet der Unternehmer entgegenste-
hende oder erganzende Allgemeine Geschaftsbedingungen, wird deren Geltung hiermit widersprochen;
sie werden nur dann Vertragsbestandteil, wenn wir dem ausdrticklich zugestimmt haben.

2. Vertragspartner, Vertragsschluss:

Der Kaufvertrag kommt zustande mit Partyservice A. Rohde GmbH. Die Darstellung der Produkte im On-
line-Shop stellt kein rechtlich bindendes Angebot, sondern einen unverbindlichen Online-Katalog dar. Sie
koénnen unsere Produkte zunéchst unverbindlich in den Warenkorb legen und Ihre Eingaben vor Absenden
Ihrer verbindlichen Bestellung jederzeit korrigieren, indem Sie die hierfiir im Bestellablauf vorgesehenen
und erlauterten Korrekturhilfen nutzen. Durch Anklicken des Bestellbuttons geben Sie eine verbindliche
Bestellung der im Warenkorb enthaltenen Waren ab. Die Bestdtigung des Zugangs Ihrer Bestellung er-
folgt per E-Mail unmittelbar nach dem Absenden der Bestellung. Der Vertrag kommt zustande, indem
wir entweder durch Versand einer Annahmeerklarung in separater E-Mail innerhalb von zwei Tagen Ihre
Bestellung annehmen oder Ihnen innerhalb desselben Zeitraums ein gedndertes Angebot per E-Mail
unterbreiten, das Sie annehmen oder ablehnen kénnen. Anderungen kénnen sich durch entfernungs-
abhangige Lieferkosten auBerhalb Berlins oder durch vom Gesetzgeber vorgegebene Anderungen des
Mehrwertsteuersatzes bei bestimmen Waren-/Dienstleistungskombinationen ergeben.

3.Vertragssprache, Vertragstextspeicherung:
Die fiir den Vertragsschluss zur Verfligung stehende Sprache ist Deutsch. Der Vertragstext wird von uns
nicht gespeichert.

4. Lieferbedingungen:

Der Mindestbestellwert betragt 150 €. Kostenloser Versand innerhalb Berlins(PLZ 10115-14199). Dartiber
hinaus liefern wir im Umkreis von 50 km (ab PLZ 12681 Berlin) gegen eine Kilometerpauschale in Hohe
von 1,50 € pro gefahrenen Kilometer. Fiir Geschirr und Equipement berechnen wir lhnen ein Pfand, den
Sie bei Riickgabe im sauberen Zustand zurtick erhalten. Den Transportaufschlag und/oder das Pfand teilen
wir Ihnen per E-Mail mit. Sie kénnen dann entscheiden, ob Sie unser Angebot annehmen méchten. Sie
haben grundsétzlich die Mglichkeit der Abholung bei Partyservice A. Rohde GmbH, Allee der Kosmonau-
ten 33 f, 12681 Berlin, Deutschland zu den nachfolgend angegebenen Geschéftszeiten: Mo-Fr. 8-15.00
Uhr oder nach Vereinbarung méglich. Wir liefern nicht an Packstationen. An Wochenenden und Feiertagen
erheben wir einen Aufschlag von 10% (nicht bei Auftragen ab 300,00 €)

5. Bezahlung:

In unserem Shop stehen Ihnen grundsatzlich die folgenden Zahlungsarten zur Verflgung: Rechnung fiir
Firmenkunden Barzahlung bei Abholung Sie zahlen den Rechnungsbetrag bei der Abholung oder Liefe-
rung bar. EC-Karte mit Geheimzahl EC-Karte mit Geheimzahl (bei der Abholung). Alle genannten Preise
verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Der erméBigte Steuersatz von 7% fallt an, soweit neben der
bloBen Anlieferung von Speisen keine weiteren Dienstleistungen erbracht werden. Sollte ein hoherer Steu-
ersatz anfallen, nennen wir Ihnen den Gesamtpreis vorab.

6. Stornierung:

Sie haben die Maglichkeit, bis zu einer Woche (7 Tage) vor Lieferung bei uns kostenfrei zu stornieren.

Bis zu 5 Tage vorher berechnen wir 30% des Auftragswertes, zwei Tage vorher 50% des Auftragswertes,
ein Tag vorher sowie am selben Tag 100 % des Auftragswertes.

7. Eigentumsvorbehalt:

Die Ware bleibt bis zur vollstandigen Bezahlung unser Eigentum. Fiir Unternehmer gilt ergénzend: Wir
behalten uns das Eigentum an der Ware bis zur vollstandigen Begleichung aller Forderungen aus einer
laufenden Geschaftsbeziehung vor. Sie diirfen die Vorbehaltsware im ordentlichen Geschaftsbetrieb wei-
terverauBern; sémtliche aus diesem Weiterverkauf entstehenden Forderungen treten Sie — unabhangig
von einer Verbindung oder Vermischung der Vorbehaltsware mit einer neuen Sache — in Hohe des Rech-
nungsbetrages an uns im Voraus ab, und wir nehmen diese Abtretung an. Sie bleiben zur Einziehung der
Forderungen erméchtigt, wir diirfen Forderungen jedoch auch selbst einziehen, soweit Sie lhren Zahlungs-
verpflichtungen nicht nachkommen.

8. Transportschaden:

Fiir Verbraucher gilt: Werden Waren mit offensichtlichen Transportschéden angeliefert, so reklamieren Sie
solche Fehler bitte mdglichst sofort beim Zusteller und nehmen Sie bitte unverziiglich Kontakt zu uns auf.
Die Versaumung einer Reklamation oder Kontaktaufnahme hat fiir Ihre gesetzlichen Anspriiche und deren
Durchsetzung, insbesondere Ihre Gewahrleistungsrechte, keinerlei Konsequenzen. Sie helfen uns aber, un-
sere eigenen Anspriiche gegenlber dem Frachtfihrer bzw. der Transportversicherung geltend machen zu
konnen. Fiir Unternehmer gilt: Die Gefahr des zufélligen Untergangs und der zufalligen Verschlechterung
geht auf Sie Uber, sobald wir die Sache dem Spediteur, dem Frachtfiihrer oder der sonst zur Ausfiihrung der
Versendung bestimmten Person oder Anstalt ausgeliefert haben. Unter Kaufleuten gilt die in § 377 HGB
geregelte Untersuchungs- und Riigepflicht. Unterlassen Sie die dort geregelte Anzeige, so gilt die Ware als
genehmigt, es sei denn, dass es sich um einen Mangel handelt, der bei der Untersuchung nicht erkennbar

/ cdunguitgen jﬂ

war. Dies gilt nicht, falls wir einen Mangel arglistig verschwiegen haben.

9. Gewahrleistung und Garantien:

Soweit nicht nachstehend ausdriicklich anders vereinbart, gilt das gesetzliche Mangelhaftungsrecht.
Fiir Verbraucher betrdgt die Verjahrungsfrist fir Mangelanspriiche bei gebrauchten Sachen ein Jahr ab
Ablieferung der Ware. Fiir Unternehmer betragt die Verjahrungsfrist fir Méngelanspriiche ein Jahr ab
Gefahrlbergang; die gesetzlichen Verjahrungsfristen fiir den Rickgriffsanspruch nach § 478 BGB blei
ben unberiihrt. Gegentiber Unternehmern gelten als Vereinbarung tber die Beschaffenheit der Ware nur
unsere eigenen Angaben und die Produktbeschreibungen des Herstellers, die in den Vertrag einbezogen
wurden; fiir 8ffentliche AuBerungen des Herstellers oder sonstige Werbeaussagen {ibernehmen wir keine
Haftung. Ist die gelieferte Sache mangelhaft, leisten wir gegeniiber Unternehmern zunachst nach unserer
Wahl Gewahr durch Beseitigung des Mangels (Nachbesserung) oder durch Lieferung einer mangelfrei
en Sache (Ersatzlieferung). Die vorstehenden Einschrankungen und Fristverkiirzungen gelten nicht fir
Anspriiche aufgrund von Schéaden, die durch uns, unsere gesetzlichen Vertreter oder Erfilllungsgehilfen
verursacht wurden

. bei Verletzung des Lebens, des Kérpers oder der Gesundheit

3 bei vorsatzlicher oder grob fahrlassiger Pflichtverletzung sowie Arglist

. bei Verletzung wesentlicher Vertragspflichten, deren Erfillung die ordnungsgeméBe Durchfihrung
des Vertrages (iberhaupt erst ermdglicht und auf deren Einhaltung der Vertragspartner regelmaBig
vertrauen darf (Kardinalpflichten)

. im Rahmen eines Garantieversprechens, soweit vereinbart

3 soweit der Anwendungsbereich des Produkthaftungsgesetzes eréffnet ist.

Informationen zu gegebenenfalls geltenden zusétzlichen Garantien und deren genaue Bedingungen fin
den Sie jeweils beim Produkt und auf besonderen Informationsseiten im Onlineshop.

10. Haftung:
Fiir Anspriiche aufgrund von Schaden, die durch uns, unsere gesetzlichen Vertreter oder Erfiillungsgehilfen
verursacht wurden, haften wir stets unbeschrankt

. bei Verletzung des Lebens, des Kérpers oder der Gesundheit,

. bei vorsatzlicher oder grob fahrlassiger Pflichtverletzung,

. bei Garantieversprechen, soweit vereinbart, oder

3 soweit der Anwendungsbereich des Produkthaftungsgesetzes eréffnet ist.

Bei Verletzung wesentlicher Vertragspflichten, deren Erfillung die ordnungsgemaBe Durchfiihrung des
Vertrages Uberhaupt erst ermdglicht und auf deren Einhaltung der Vertragspartner regelméBig vertrau
en darf, (Kardinalpflichten) durch leichte Fahrldssigkeit von uns, unseren gesetzlichen Vertretern oder
Erfillungsgehilfen ist die Haftung der Hohe nach auf den bei Vertragsschluss vorhersehbaren Schaden
begrenzt, mit dessen Entstehung typischerweise gerechnet werden muss. Im Ubrigen sind Anspriiche auf
Schadensersatz ausgeschlossen.

11. Verhaltenskodex:
Folgenden Verhaltenskodizes haben wir uns unterworfen: Trusted Shops Qualitatskriterien https://www.
trustedshops.com/tsdocument/ TS_QUALITY_CRITERIA_de.pdf

12. Streitbeilegung:

Die Europdische Kommission stellt eine Plattform zur Online-Streitbeilegung (OS) bereit, die Sie hier finden
https://ec.europa.eu/consumers/odr/. Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Ver
braucherschlichtungsstelle sind wir nicht verpflichtet und nicht bereit.

13. Jugendschutz:

Sofern Ihre Bestellung Waren umfasst, deren Verkauf Altersbeschrankungen unterliegt, stellen wir durch den
Einsatz eines zuverldssigen Verfahrens unter Einbeziehung einer personlichen Identitéts- und Alterspriifung
sicher, dass der Besteller das erforderliche Mindestalter erreicht hat. Der Zusteller (ibergibt die Ware erst
nach erfolgter Alterspriifung und nur an den Besteller personlich.

14. Schlussbestimmungen:

Sind Sie Unternehmer, dann gilt deutsches Recht unter Ausschluss des UN-Kaufrechts. Sind Sie Kaufmann
im Sinne des Handelsgesetzbuches, juristische Person des offentlichen Rechts oder 6ffentlich-rechtliches
Sondervermdgen, ist ausschlieBlicher Gerichtsstand fiir alle Streitigkeiten aus Vertragsverhéltnissen zwi-
schen uns und lhnen unser Geschéftssitz. Sind Sie Unternehmer, dann gilt deutsches Recht unter Aus
schluss des UN-Kaufrechts. Sind Sie Kaufmann im Sinne des Handelsgesetzbuches, juristische Person des
offentlichen Rechts oder 6ffentlich-rechtliches Sondervermégen, ist ausschlieBlicher Gerichtsstand fr alle
Streitigkeiten aus Vertragsverhaltnissen zwischen uns und Ihnen unser Geschéftssitz. AGB kostenlos er
stellt mit Trusted Shops Rechtstexter in Kooperation mit Wilde Beuger Solmecke Rechtsanwaélte.

Hinweis fiir Allergiker:

Die Liste der in den Lebensmitteln enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe konnen Sie jederzeit

online unter  https://www.partyservice-rohde.de/allergene-und-zusatzstoffe-uebersicht/  einsehen.
Gerne senden wir lhnen zu Ihrem Buffet die entsprechende Liste zu.

Stand: 01.05.2022, Fotos: Werner Popp, Gestaltung: ODEsign

Besuchen Sie uns im Internet unter www.partyservice-rohde.de
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Pro Person: 200,75 €
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Pro Person: 2.5, 50 €
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Pro Person: 29,00 €
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Pro Person: 39,50 €
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Pro Person: 54, 00 €
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Pro Person: 42,40 €
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Pro Person: 42,45 €

Artikelnummer: 60.09. (ab 20 Personen)
Kleines BBQ-Cirillluffe
Pro Person: 36,85 € ikl (j/ﬂ (@ /{{»/@%

Optional: Grillmeister pro Stunde 25, 00 €/Netto

Artikelnummer: 60.10. (ab 30 Personen)
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Optional: Grillmeister pro Stunde 25, 00 €/Netto

Artikelnummer: 60.11. (ab 30 Personen)
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Optional: Grillmeister pro Stunde ,Zj OO0 €/Netto

Artikelnummer: 60.12. (ab 30 Personen)
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Artikelnummer: 60.13. (ab 20 Personen)
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Artikelnummer: 60.14. (ab 30 Personen)

Pro Person: 26,850 €

Hier geht’s zu den Exklusiven Angeboten


https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/
https://www.partyservice-rohde.de/exklusive-angebote/

o *
FW/@L&MW/

9 'I“""‘r".r

i
;? -
II."'# :

- A
e

o
i i

falwarischen Grof
T P/% IVl loneler (& Zean

030/54 39 81 71






